


NOTRE OFFRE DE PRODUITS FRAIS A BASE D'AIL ET

_ ‘ .
| _ \A—/ o D'HERBES AROMATIQUES SE COMPQSE DE TROIS PILIERS :
La passion pour la gastronomie est profondément ancrée dans 'ADN de Bresc. )
Tort, a comnencé brsaoe Jan Hak, Rovd SettenriJch et, Henk Bront ont décidé de  OUR ESSENTIALS : NOTRE ASSORTIMENT DE BASE EST IDEAL POUR VOTRE MISE EN PLACE
se consacrer & [‘éevage descargots. Ces tendres escargots étafent, soignessement; _ OUR BLENDS : NOS MELANGES POUR UN VERITABLE VOYAGE CULINAIRE EN CUISINE
conditionnés dans s bocaux i lirés directenent & des restavrants de vl _ READY FOR YOUR DISH: PRET A SERVIR, LA TOUCHE FINALE DE VOTRE PLAT

té supérieure, Quand on prépare des escargots, impossible de se passer dv 9oit de

2 ail, si indispensable. E¢ cest ainsi ave commenga levr voyage, aui déclencha [amour
“E(““VRE pour cet ingrédient de choix, mais aussi pour de nombrevx avtres plaisirs culinaires.

DE ““ E NOUS SOMMES CONSTAMMENT A LA RECHERCHE DES
MEILLEURS INGREDIENTS ET TRAVAILLONS EN ETROITE
M COLLABORATION AVEC LES AGRICULTEURS. EN EFFET, SEULS
DES INGREDIENTS DE PREMIERE QUALITE PERMETTENT D
gy CREER DES PRODUITS AU GOUT EXTRAORDINAIRE. C'EST LA
, QN PAISON POUR LAQUELLE BRESC EST LE CHOIX PARFAIT POUR
UNE VERITABLE PASS! LES RESTAURATEURS; LA GARANTIE DE PRODUITS DE QUALITE
DQUR LA GASTRONOMIE  SUPERIEURE A LA FOIS SAVOUREUX ET FACILES A TILISER

CONSERVATION DANS ['HUILE

NOUS AVONS REUSSI A TRANSPOSER DANS L'ERE MODERNE
UNE TECHNIQUE DE CONSERVATION ANCESTRALE: LA
CONSERVATION D'INGREDIENTS DE QUALITE DANS DE
LHUILE, QUI EST PLACEE AU FRAIS POUR GARANTIR

UNE DUREE DE CONSERVATION OPTIMALE.




GARLIC CLOVES BLACK [3256]

GOUSSES D'AIL GARLIC PUREE
AAMAN L —
(16 |
GARLIC SLICES ROASTED 3556l
TOANCHE GARLIC PUREE
TEXTURE ET SAVEUR GRILLEES
S parrLy
| , SMOKED 32561
GROSSIEREMENT HACHES
S G i
SAVOUREUSE ET FUMEE
AJO DE
SPANISH GARLL MBACA
UT PRONONCE ESPAGNOL P}\’N%LA'["OAJSSIEC DE
BEEMSTER
GAEBLIEI(% PUREE
GARLIC PUREE S\é LATERRE ARGILEUSE
PUREE PRATIQUE AU NEERLANDAISE DE BEEMSTER
I%%AC'DULE BI0 3256 GARLIC
GARLIC PUREE SUPERIEUR PUREE
AIL ESPAGNOL FRAIS AVEC UNE CONSISTANCE

ET BIOLOGIQUE EXTREMEMENT FINE



LA PUREE DE CITRONNELLE DE BRESC EST FABRIQUEE A PARTIR
DE (CITRONNELLE JEUNE, VERTE ETTENDRE. CETTE PUREE,
QUI SE CARACTERISE PAR UN GOUT DOUX ET EQUILIBRE, EST
ENTIEREMENT EXEMPTE DE FIBRES. ELLE S'INTEGRE AINSI FA-
CILEMENT DANS VOTRE RECETTE ET CONTRIBUE A MAINTENIR
UN GOUT CONSTANT. IDEALE POUR DIVERS PLATS CHAUDS,
COMME LES CURRYS ET LES SOUPES, ELLE PRESENTE EGALE-
MENT DES APPLICATIONS INATTENDUES EN BOULANGERIE ET
MEME DANS DES DESSERTS, COMME LA CREME BRULEE OU LA
CREME GLACEE.

4506

LE GINGEMBRE FRAICHEMENT
RECOLTE SE CARACTERISE PAR
SA NOTE EXCEPTIONNELLE
CITRONNEE ET ACIDULEE. BRESC
VOUS PERMET DE PROFITER DU
GOUT DU GINGEMBRE FRAIS
TOUT AU LONG DE LANNEE LE
GINGEMBRE EST LINGREDIENT
DE BASE IDEAL POUR PREPARER
DES CURRYS ASIATIQUES ET
D'AUTRES DELICIEUX PLATS

DE CETTE REGION DU MONDE.

4506

LE GOUT PUR ET AUTHENTIQUE

DU BASILIC ITALIEN DES

COLLINES DE BERICI - DANS
UN BOCAL ! LAROME ET
LA BELLE COULEUR VERTE
DU BASILIC SONT
PRESERVES.

450 6

LA PUREE DE CORIANDRE PEUT
ETRE UTILISEE DIRECTEMENT DANS
LES PLATS FROIDS ET CHAUDS.
ELLE CONSERVE SA SAVEUR ET

SA COULEUR PURES PENDANT
LUTILISATION.

4506

LA PUREE DE RAIFORT EST
PREPAREE A PARTIR DE RACINES
FRAICHEMENT ECRASEES.

4506




CETTE PUREE DE POIVRONS

GRILLES AJOUTE UNE SAVEUR
PLEINE ET GRILLEE A N'IMPORTE

QUEL PLAT.

50 6

L'ECHALOTE FINEMENT HACHEE

EST UN CLASSIQUE DE LA

CUISINE FRANCAISE.

ELLE CONSTITUE UNE BASE

COMMUNE POUR LA

PREPARATION DES SOUPES

ET DES SAUCES.

1KG

PIMENTS ROUGES FRAIS,
REDUITS EN PUREE AVEC UN
PEU D'HUILE. PRET A LEMPLOI,
MOYENNEMENT PIQUANT.

450 6

STRATTU DI POMODORO SIGNIFIE LITTERALEMENT {EXTRAIT DE TOMATE'
UNE FOIS CUEILLIES, LES TOMATES SONT COUPEES EN DEUX ET'SECHEES
AU SOLEIL PENDANT UNE SEMAINE. CEST LA BASE DU RICHE AROME DE
TOMATE QU'INCARNE LE STRATTU. LE STRATTU EST AU CCEUR DE LA
CUISINE SICILIENNE, ET LE CONCENTRE DE TOMATES SECHEES AU SOLEIL
SE RETROUVE DANS PRESQUE TOUTES LES RECETTES ITALIENNES. LE

STRATTU DI POMODORI CONFERE A CHAQUE PLAT UNENOTED'UMAMI:
CELA EN FAIT UN INGREDIENT INDISPENSABLE POUR UNE

SAVEUR AUTHENTIQUE.

4506

CE MELANGE D’HERBES ITALIENNES CONTIENT DE L'ORIGAN, DU BA-
SILIC, DU THYM ET DU ROMARIN. L'AJOUT DE TOMATES SECHEES AU
SOLEIL CONFERE A CE MELANGE UNE SAVEUR MERVEILLEUSEMENT
INTENSE ET CHAUDE. LERBE ITALIANO FERA UN CONDIMENT PARFAIT
POUR LES SAUCES ET LES SOUPES OU COMME MARINADE POUR LA
VIANDE ET LE POISSON. 4506

CE MELANGE DE CHAMPIGNONS FRAIS SE COMPOSE DE DIVERS
CHAMPIGNONS TELS QUE LES 'PLEUROTES, LES SHITARES ET"LES
CEPES; ET EST AROMATISE AVEC DE LOIGNON, DE L'AIL ET DU PERSIL.
DANS LA CUISINE CLASSIQUE, CE MELANGE EST MIEUX CONNU SOUS

LE NOM DE DUXELLES. LE MELANGE EST UNE EXPLOSION 450 G

D'UMAMI ET AJOUTE INSTANTANEMENT DE LA SAVEUR A
UN PLAT. SA POLYVALENCE D'UTILISATION EN FAIT LA BASE
IDEALE POUR LES SOUPES ET LES SAUCES.



LES PESTOS VERTS

LA RECETTE TRADITIONNELLE PREPAREE AVEC 35%
DE BASILIC DE GENES D.0.p. T U (450 6
PARMEGIANO D.0.P.

NOUVEAY

AVECDES NOIXDE ~ PESTO A LAIL
CAJOU COMME  PIQUANT .
ALTERNATIVE ~ AIL SAUVAGE.
VEGETALE AU
momace, 11906

450 6

NOUVEAY

38% DE BASILIC, HUILE 26% DE BASILIC, HUILE,
D'OLIVE ET PIGNONS DE PIN. PIGNONS ET FROMAGE.
AJOUTEZ-LES AVOS SPECIALEMENT
PLATS ET SERVEZ-LES CONCU POUR LES
IMMEDIATEMENT, PREPARATIONS
CHAUDS OU CHAUDES.

RODS. 450 6] [1KG
X6




LES PESTOS ROUGES

BASILIC, ORIGAN, AIL, FROMAGE ET TOMATES
SECHEES AU SOLEIL. TRES SAVOUREUX ET
IDEAL POUR LES APPLICATIONS CHAUDES.

50 6

LA COMBINAISON DE TOMATES. DE POIVRONS GRILLES,
D'AMANDES ET DE BASILIC AROMATIQUE DONNE UN
PESTO MAGNIFIQUE ET FRAIS A LA SAVEUR ITALIENNE
AUTHENTIQUE. IDEAL DANS LES PLATS DE
PATES OU POUR D'AUTRES APPLICATIONS
CHAUDES ET FROIDES.

1KG

LE PESTO ALLARRABBIATA EST UN PESTO ITALIEN EPICE
A BASE DE TOMATES SECHEES AU SOLEIL, D'AIL ET DE
POIVRONS ROUGES. LE NOM ‘ARRABBIATA" SIGNIFIE
‘EN COLERE EN ITALIEN, EN REFERENCE AU PIQUANT DE
LAYSAUCE. CE PRODUIT EPICE REHAUSSE LA SAVEUR DES
PLATS (DE PATES). MAIS IL EST EGALEMENT IDEAL COMME
ASSAISONNEMENT DANS D'AUTRES PLATS.
OU TOUT SIMPLEMENT DELICIEUX AVEC UN
BON MORCEAU DE PAIN OU DE CIABATTA.

4506

CETTE COMBINAISON D'AIL, D°'HUILE D'OLIVE ET DE FLOCONS DE PIMENT
ROUGE ENVELOPPE LES PATES D'UNE MANIERE SAVOUREUSE. CE PLAT

DE PATES EST ORIGINAIRE DES ABRUZZES. IL EST PARFOIS

AGREMENTE D'INGREDIENTS SUPPLEMENTAIRES TELS QUE DU

PERSIL OU DU FROMAGE RAPE, MAIS LA VERSION TRADITIONNELLE
RESTE SIMPLE AVEC SEULEMENT TROIS INGREDIENTS PRINCIPAUX.

1KG

LA BRUSCHETTA EST LANTIPASTI ITALIEN TRADITIONNEL DU
CENTRE DE L'ITALIE : DU PAIN'GRILLE ENDUIT D'AIL ET D'HUILE
D'OLIVE. AU FIL DU TEMPS, LE TERME ‘BRUSCHETTA" A FINI
PAR DESIGNER DAVANTAGE LES GARNITURES QUE LE PAIN
LUI-MEME. A BASE DE TOMATES OU DE POIVRONS GRILLES.

3256
1KG




SAUCE TRADITIONNELLE DE LA REGION ESPAGNOLE DE
CATALOGNE. FABRIQUEE A PARTIR DEGOUSSES DAIL
ESPAGNOLES, D'HUILE D'OLIVE ET D'UN

PEU DE JUS DE CITRON. GOUT CREMEUX

ET PRET A L'EMPLOI.

3256/ 1KG

LAVERSION FRAICHE DE L'ALIOLI CLASSIQUE.
GRACE A 'AJOUT DECITRON'ET'DE FEUILLES
DECHAUX DE KAFFIR, CET ALIOLI LIMON

EST DELICIEUX AVEC DU PAIN

OU DES PLATS DE POISSON.

1KG

LE PIMIENTO EST LA VERSION'LEGEREMENT
EPICEE DE LALIOLI. SA SAVEUR EST BASEE
SUR LA'ROUILLE. LA'CORIANDRE APPORTE UN
COMPLEMENT DE FRAICHEUR AUX PIMENTS.

1 KG

UNE MARINADE A BASE D'HUILE DE TOURNESOL ET D'HUILE

D'OLIVE, AVEC DIFFERENTES TEXTURES D'AIL, UN LEGER PIQUANT

D0 AUX POIVRONS ROUGES GROSSIEREMENT HACHES ET LA SAVEUR
CHAUDE DES HERBES DE PROVENCE. LA MEILLEURE MARINADE
POUR LES CREVETTES ET AUTRES FRUITS DE MER.

3256
1KG

ORIGINAIRE D'’ARGENTINE, LE CHIMICHURRI EST DESORMAIS
CONNU DANS'LE'MONDE ENTIER. IL ACCOMPAGNE PARFAITEMENT
LE BCEUF GRILLE ET C'EST TOUT NATURELLEMENT QU'ON LE
TROUVE DANS LES ‘CHURASCARIAS TRADITIONNELLES.

POUR PREPARER UN CHIMICHURRI AUTHENTIQUE, IL FAUT
GENERALEMENT PLUS DE DIX INGREDIENTS ET BEAUCOUP

DE TEMPS. DANS LE CHIMICHURRI BRESC, VOUS TROUVEREZ
TOUS CES INGREDIENTS AUTHENTIQUES ET VOUS GAGNEREZ
AINSI UN TEMPS PRECIEUX TOUT EN BENEFICIANT

D’'UNE QUALITE CONSTANTE.

450 6




TROIS PRODUITS SPECIALEMENT CONCUS POUR LES PLATS AU WOK
CONSTITUENT'LA'BASE AROMATIQUE IDEALE POUR LES PLATS ASIATIQUES.

GINGER
& LIME

GARLIC &
SPRING ONION

GREEN &
RED CHILI

GINGEMBRE, CITRONNELLE
ET FEUILLES DE CHAUX

DE KAFFIR HACHES DANS
LHUILE.

450 6

AIL'HACHE, POIVRON ROUGE
FRAIS GROSSIEREMENT
HACHE ET OIGNON DE
PRINTEMPS SUR DE

LHUILE DE TOURNESOL.

450 6

PIMENTS ROUGES ET VERTS
FRAIS, GROSSIEREMENT
COUPES EN RONDELLES

ET PLACES DANS LHUILE.
D'UNE ACUITE MOYENNE.

450 6

LES CURRYS THAILANDAIS SONT DE-PUISSANTS MELANGES D'EPICES QUI
ACCOMPAGNENT A MERVEILLE LES PLATS DE POISSON ET DE VIANDE ET SERVENT
DE BASE AUX SOUPES THAILANDAISES. LES CURRY CONTIENNENT
LES INGREDIENTS AUTHENTIQUES D'UN CURRY-THAILANDAIS.

YELIOW CURRY _RED CURRY

AVEC SES SAVEURS FAMILIERES
DE CURCUMA, DE CUMIN, DE
GALANGA (LAOS) ET DAIL,

LE CURRY JAUNE THAILANDAIS
CONVIENT PARFAITEMENT

AUX CURRYS DE LEGUMES

ET DE FRUITS DE MER.

4506

LA COMBINAISON DE PIMENTS
ROUGES, D'AIL, DE CITRONNELLE

ET D'OIGNONS FRITS DONNE
A CE MELANGE UNE SAVEUR
PLEINE ET'RONDE QUI LE REND
LARGEMENT UTILISABLE.

450 6

GREEN CURRY

CE MELANGE D'EPICES FRAIS
EST COMPOSE DE SEREH, DE
PIMENTS, DE FEUILLES DE
CORIANDRE, DE GINGEMBRE
FRAIS ET D'AIL. IDEAL POUR
RELEVER LES EPICES DANS
LES SOUPES ET LES SAUCES.

4506




CONDIMENT EPICE DE LA CUISINE ARABE, LA HARISSA

EST SOUVENT UTILISEE COMME EXHAUSTEUR DE GOUT
DANS LES PLATS A BASE DE VIANDE ET DE LEGUMES. CE
MELANGE D'EPICES COMPOSE DE PIMENTS, D'AIL, DE
CUMIN, DE CORIANDRE, DE TOMATES ET DE PAPRIKA SE
CARACTERISE PAR UN GOUT FRAIS ET LEGEREMENT RELEVE.

4506

LE RAS EL-HANOUT EST LE FAMEUX MELANGE D'EPICES DE

LA CUISINE MAROCAINE. LE NOM "RAS EL-HANOUT

SIGNIFIE ‘LATETE DE'LEPICERIE ET EST SOUVENT UTILISE

EN ASSOCIATION AVEC LA VIANDE, LE COUSCOUS ET LES
RAGOUTS (TAJINE). CE MELANGE D'EPICES POLYVALENT
COMPREND DE NOMBREUSES HERBES ET EPICES, COMME

LE PAPRIKA, LA CANNELLE, LE GINGEMBRE, LE CUMIN, LA
CORIANDRE, LAIL, LA CARDAMOME ET LES CLOUS DE GIROFLE.

450 6

LE TIKKA MASALA FRAIS EST UNE COMBINAISON DE TOMATES,
DE PAPRIKA, DE CANNELLE, D'AIL ET DE GINGEMBRE,

ENTRE AUTRES. SA SAVEUR EST PUISSANTE ET EPICEE.

IL N'EST PAS SEULEMENT SAVOUREUX DANS LES

CURRYS INDIENS| CLASSIQUES ; IL PEUT EGALEMENT

ETRE UTILISE COMME ACCENT DANS LES

PUREES ET LES SAUCES.

4506

LE CURRY MADRAS TIRE SON NOM DE LA VILLE DE MADRAS
(CHENNAI), DANS LE SUD DE L'INDE, ET SE COMPOSE DE
NOMBREUSES HERBES ET EPICES| TELLES QUE LAIL, LE CURRY,
LE SAMBAL, LE GINGEMBRE ET LE CUMIN.

LE MADRAS DONNE INSTANTANEMENT DE LA

SAVEUR ET EST TRES LARGEMENT APPLICABLE.

450 6




MARINADES A BASE D'EAU

PREPARATION AVANT LE BARBECUE :
» NOS EXPERTS EN BARBECUE NE JURENT QUE PAR LES MARINADES A BASE D'EAU

«  ELLES GARANTISSENT UN GOUT PLUS INTENSE ET UNE VIANDE PLUS TENDRE ET PLUS
JUTEUSE, CAR LES EPICES PENETRENT PROFONDEMENT DANS LA VIANDE (OSMOSE)

«  UN AUTRE AVANTAGE: CELA EVITE LES EMBRASEMENTS INDESIRABLES SUR LE BARBECUE
«  LAISSEZ MARINER LA VIANDE PENDANT 3 A 24 HEURES AVANT DE LA GRILLER

TROIS MARINADES

CETTE MARINADE ACCOMPAGNE PARFAITEMENT
QUATRE GLACAGES LA VIANDE DE BCEUF ET SURPREND DANS LES PLATS
VEGETALIENS ET A BASE DE LEGUMES. ELLE APPORTE

LES PROFONDS ROMES EPICES ET-PROVENCAUX
DEUX PARRILLADAS DU ROMARIN. DU THYM ET DES ECHALOTES. 1K6

SALSAS FRAICHES

FAITES MARINER DE LA VIANDE DE PORC (OU DES
LEGUMES!) AVEC CETTE MARINADE A BASE D'EAU.
ELLE APPORTE A LA VIANDE LEGODT FUMEDETAIL.
LE PIQUANT DU POIVRECHIPOTLE ET LA SAVEUR
DU THYM ET DE L'ORIGAN. 1KG

CETTE MARINADE A BASE D'EAU APPORTE LE PIQUANT
DU'CURRY; LA FRAICHEUR DU VINAIGRE DE VIN BLANC
ET LES AROMES GRILLES DU PIMENT ET DE LAIL.
PARFAIT AVEC DE LA VOLAILLE OU D'AUTRES PLATS.

1KG




GLACAGES

NOS FANTASTIQUES GLACAGES APPORTENT LA TOUCHE FINALE. ILS DONNENT
UN GOUT INCROYABLE A VOTRE PLAT ET SADAPTENT A TOUTES LES RECETTES

. IL SUFFIT DE LES APPLIQUER LORSQUE LA VIANDE EST PRESQUE

CUITE ET DE FAIRE REVENIR ENSUITE LE TOUT BRIEVEMENT \
. INTENSIFIE LE GOUT ET DONNE UN MAGNIFIQUE ECLAT BRILLANT A LA SURFACE
. CONVIENT A TOUS LES MORCEAUX DE VIANDE

LA PUISSANCE DE'CUMAMI DANS CE

GLACAGE AU SOJA, A LAIL NOIR, AU

GINGEMBRE ET AU PIMENT GARANTIT
UNE EXPLOSION DE SAVEURS.

450 6

PRUNES 50 %, GINGEMBRE ET MIEL

POUR UNE AGREABLE SAVEUR SUCREE.

450 6

LA COMBINAISON PARFAITE DE
SAVEURS PIQUANTES ET EPICEES
GRACE A LAIL GRILLE ET AU SOJA.

450 6

UNE COMBINAISON DE SUCRE ET D'EPICE
POUR UNE FINITION SAVOUREUSE
ET BRILLANTE.

450 6

PARRILLADA

MARINADE AUX HERBES
VERITABLE ‘BOOSTER DE GOUT EN BADIGEONNER
LES ALIMENTS APRES LES AVOIR GRILLES

BASE SUR LA CUISINE DE'LA PENINSULE IBERIQUE
AVEC DU ZESTE DE CITRON ET DE LA SAUGE.

L'EPICE PIQUANTE DELA'CUISINE PORTUGAISE.

4506

450 6




SALSA

FRAICHE
DE LA CUISINE MEXICAINE / LATINO-AMERICAINE
LE TOPPING PARFAIT POUR DE NOMBREUX PLATS

CETTE SAUCE TOMATE MEXICAINE AVEC
OIGNONS, POIVRONS ET PIMENTS EST PRETE
A LEMPLOL. IDEALE POUR AGREMENTER LES
SAUCES POUR VIANDES PIQUANTES, AFIN
D'AJOUTER UN PEU DE PIQUANT A LA SAUCE.

3256

1KG

CETTE SALSA FRAICHE A BASE DE MANGUE

ET D'ANANAS, ASSOCIEE A LA FORCE DU
HABANERO JAUNE, APPORTE UNE SAVEUR
FRAICHE, DOUCE ET EPICEE. PRETE A LEMPLOI
POUR UNE EXPERIENCE GUSTATIVE IMMEDIATE
ET UN EFFET VISUEL EPOUSTOUFLANT.

SAUCE A BASE DE TOMATES, D'OIGNONS ET DE
POIVRONS GROSSIEREMENT HACHES.

CET ASSAISONNEMENT FRAIS'ET'EPICE BIEN CONNU
DE LA CUISINE LATINO-AMERICAINE EST SOUVENT
ASSOCIE AUX TACOS, AUX TORTILLAS ET

AUX PLATS DE POISSON.

1KG

1KG

SALSA FRAIS COMPOSEE DE TRANCHES DE TOMATES,

DE POIVRONS, D'OIGNONS, DE JALAPENO ET DE
CORIANDRE. LE PICO DE GALLO EST AUSSI PARFOIS
APPELE SALSA FRESCA (SALSA FRAICHE) OU SALSA
MEXICANA. CELA S'EXPLIQUE PAR LE FAIT QUE LES
INGREDIENTS SONT DE LA MEME COULEUR QUE LE
DRAPEAU MEXICAIN.

1KG




LA GREMOLATA EST UN ASSAISONNEMENT ITALIEN
TRADITIONNEL QUI TROUVE SON ORIGINE DANS
LA CUISINE MILANAISE ET QUI EST COMPOSE

DE ZESTE DE CITRON, D'AIL ET DE PERSIL.

4506
NOUVEAY

LA CAPONATA EST UNE SPECIALITE SICILIENNE :
UN MELANGE D'AUBERGINES GRILLEES, DE RAISINS SECS,

DE POIVRONS, DE TOMATES ET D'UN SOUPCON DE MENTHE.

ELLE A DES SAVEURS COMPLEXES ET EST A L'ORIGINE
CONSOMMEE COMME PLAT DACCOMPAGNEMENT,
MAIS ELLE EST PARTICULIEREMENT

DELICIEUSE COMME GARNITURE POUR

LA VIANDE, LE POISSON QU LES PATES.

““““‘k“ 1KG

LES MARINAT| SONT DES'MORCEAUX DE POIVRON, DE PIMENT OU DE
TOMATE MARINES, QUI PEUVENT ETRE UTILISES COMME GARNITURE DANS
LES SALADES, DANS LES PATES OU DANS LES SAUCES PIQUANTES.

QUATRE SORTES D'ANNEAUX LES MORCEAUX DE POIVRONS
DE PIMENTS GROSSIEREMENT ~ MARINES ET GRILLES AVEC
TRANCHES AVEC UN LEGER DES OLIVES DONNENT UNE
MORDANT DANS DE LHUILE SAVEUR EPICEE ET PLEINE
AUX FINES HERBES. ET UN BEL EFFET'VISUEL!

1KG

1K6

LES TOMATES SONT |
SEMI=SECHEES ET MARINEES
DANS LHUILE AVEC DU BASI-
LIC, DE LORIGAN ET DE LAIL.

1KG

CES TOMATES AIGRE-DOUCES ONT UNE SAVEUR FRAICHE ET EPICEE ET
AJOUTENT DE LA COULEUR A VOS PLATS. LES TOMATES ONT UN GOUT FERME
ET PEUVENT DONC ETRE UTILISEES AUSSI BIEN FROIDES QUE CHAUDES.
LES "BOMBES GUSTATIVES” CONVIENNENT PARFAITEMENT COMME GAR-
NITURE DANS LES SALADES, SUR LES PIZZAS, ETC. LA MARINADE PEUT
ETRE UTILISEE DANS DES SAUCES OU COMME ASSAISONNEMENT.

TOMATES CERISES SUR
FOND D'AIGRE-DOUX
AVEC DE LAILET

DU PERSIL.

1K6

TOMATES
AIGRES-DOUCES
ARQMATISEES A LAIL
ET A LA CITRONNELLE.

1KG




TAPENADES

ASSAISONNEMENTS FRAIS PRETS A LEMPLOI. A SERVIR IMMEDIATEMENT
AVEC DES BOISSONS, POUR AGREMENTER UN PLATEAU DE FROMAGES

OU POUR ASSAISONNER DES SAUCES.

LES OLIVES KALAMATA, D'UN VIOLET PROFOND,

SONT ORIGINAIRES DE GRECE. LA TAPENADE EST
ENRICHIE D'ALGUES WARAME, QUI ONT UN EFFET
UMAMI ET PROCURENT UNE EXPERIENCE GUSTATIVE
INTENSE. 1K6

TAPENADE CLASSIQUE A TEXTURE GROSSIERE

A BASE DE TOMATES SECHEES TURQUES, DE BASILIC,
D’HUILE DE TOURNESOL ET DAMANDES. UNE SAVEUR
CULINAIRE SOPHISTIQUEE AVEC UN ACCENT EPICE.

3256/ [ 1KG
LES FIGUES ET LE MIEL DONNENT SA SAVEUR EST LEGEREMENT SUCREE AVEC UN ACCENT
A CETTE TAPENADE UNE SAVEUR EPICE. LA TAPENADE EST COMPOSEE DE POIVRONS
SUCREE, AVEC DES ACCENTS GRILLES ET"MURIS AU SOLEIL, DE RAIFORT ET DE
SALES DE TOMATES SECHEES, PERSIL. ELLE EST IDEALE POUR TARTINER LES PLATS
D’AMANDES ET D'OLIVES NOIRES. DE PAIN ET POUR AROMATISER LES SAUCES.

3256

3256

TRADITIONNELLEMENT SERVI AVEC DES CURRYS EPICES,

LE CHUTNEY EST UN CONDIMENT INDISPENSABLE DANS

LA CUISINE INDIENNE ET"PARISTANAISE. LA COMBINAISON
DE TOMATES, D’OIGNONS, DE VINAIGRE, DE CORIANDRE ET
DE POIVRE VERT CONFERE A CETTE SAUCE SA POLYVALENCE.
ELLE EST UN CONDIMENT PARFAIT POUR ACCOMPAGNER DU
PAIN, DU FROMAGE OU DE LA VIANDE (DE BCEUF) GRILLEE.

3256
1 KG

GROS MORCEAUX D'AUBERGINE, DE COURGETTE, DE POIVRON, DE
TOMATE ET D'AIL GRILLES, AROMATSES AUX HERBES DE PROVENCE.
UN CLASSIQUETYPIQUEMENT FRANCAIS, SOUVENT UTILISE DANS
LE CADRE D'UN PLAT FROID, PAR EXEMPLE AVEC DU PAIN. IL PEUT
EGALEMENT ETRE UTILISE CHAUD AVEC DES POISSONS ET DES
PLATS MIJOTES, DES PLATS DE PATES OU COMME GARNITURE.

1KG




OUR BLENDS - CUISINE DU MONDE

ART.NR. PRODUCT CONTENU VEGETARIEN VEGETALIEN ALLERGENES
811145  ALIOLI CLASICO 3256 ) (1)
811160  ALIOLI CLASICO 10006 . (1)
811164  ALIOLI LIMON 10006 . (1)
811162 ALIOLI PIMIENTO 10006 .
01‘5‘“’ .OUR ESSENTIALS - Al . - : 281145  GAMBA MARINADE 3256 . . AU‘C’UN
N’'d'art. PRODUIT CONTENU VEGETARIEN VECETALIEN ALLERCENES
z. 611161 GARLIC CLOVES (3X) 10006 ) ) AUCUN 281160  GAMBA MARINADE 10006 ° ° AUCUN
R CLUTEN 611160 GARLIC CLOVES (12X) 10006 . . AUCUN 224147 CHIMICHURRI 4506 . . (9]
@ s 610147 GARLIC SLICES 4506 ° ° AUCUN 650147  WOK GINGER & LIME 4506 ° ° AUCUN
LUPIN 110147 GARLIC CHOPPED 4506 o o AUCUN 614147 WOK GARLIC & SPRING ONION 4506 o o AUCUN
0 . 610160  GARLIC CHOPPED 10006 ° ° AUCUN 618147 WOK GREEN & RED CHILLI 450G ° ° AUCUN
AT 610140 FRESHLY CHOPPED SPANISH GARLIC 4506 . . AUCUN 261145 THAI YELLOW CURRY 450G . . (2 X1
0 5. 110160 GARLIC PUREE 10006 ° ° AUCUN 261147 THAI RED CURRY 4506 ° ° AUCUN
MOUTARDE 110120 BIO GARLIC PUREE 3256 . . AUCUN 261148 THAI GREEN CURRY 4506 (8
g-m,m 110148 GARLIC SUPERIEUR PUREE 450G . . AUCUN 233147 HARISSA SPICE MIX 4506 ° ° AUCUN
A COQUE 110156  BEEMSTER GARLIC PUREE 450G ° ° AUCUN 235147  RAS EL HANOUT SPICE MIX 4506 ° ° AUCUN
;’\’mmm 110145 AJO DE ANDALUCIA 450G . . AUCUN 261149 TIKKA MASALA 4506 ° ° (6]
110140  SMOKED GARLIC PUREE 325G . . AUCUN 216149 CURRY MADRAS 4506 ° ° (9
@“c'n I 110126 ROASTED GARLIC PUREE 3256 . . AUCUN
110128 BLACK GARLIC PUREE 3256 . . AUCUN OUR BLENDS - BBQ
9. 110161  PULPE D'AIL 1000G ° ° AUCUN ART.NR. PRODUCT CONTENU VEGETARIEN VEGETALIEN ALLERGENES
ﬁcmm 9267103 MARINADE FOR BEEF 10006 . . AUCUN
L%MNES OUR ESSENTIALS - PUREE 267102  MARINADE FOR PORK 10006 ° ° AUCUN
@ DE SESAME ART.NR. PRODUCT CONTENU VEGETARIEN VECETALIEN ALLERCENES 261101 MARINADE FOR CHICKEN 10006 ¢ ° 0
n. 157147 LEMONGRASS PUREE 4506 . . AUCUN 810101 _ SOV AND BLACK GARLIC GLAZE 4506 ° ° 000
SOJA 5017 GINGER PUREE 4506 o o AUCUN 812101 ROASTED GARLIC AND SOY GLAZE 4506 J . O
12. 145147 CORIANDER PUREE 4506 ° . AUCUN 850101 PLUM AND GINGER GLAZE 4506 * AUCUN
SULFITE 130149 BASIL PUREE 4506 o o AUCUN 870101 HONEY AND THYME GLAZE 4506 . [0}
g 13. 197147 HORSERADISH PUREE 4506 ° ° @ 244147  PARRILLADA AIO E LEMON 4506 ® ® AUCUN
potsson 167147 GRILLED BELL PEPPER PUREE 4506 . . AUCUN 242147 PARRILLADA PIRI PIRI 4506 . . (9]
muusom 615160 SHALLOT CHOPPED 10006 . . 12 /74145 TOMATO SALSA 3256 ° ° o
1171145 RED CHILI PUREE 4506 . . AUCUN 7714164 TASTY TOMATO SALSA 10006 ° ° L9)
175149 STRATTU DI POMODORO 450G ° ° AUCUN 7116101  MANGO AND HABANERO SALSA 10006 ° ° AUCUN
930147 ERBE [TALIANO 4506 o o AUCUN 774195 CHUNKY SALSA TOMATO 10006 3 . AUCUN
OUR BLENDS - SECRETS D'ITALIE READY FOR YOUR DISH
ART.NR. PRODUCT CONTENU VECETARIEN VECETALIEN ALLERCENES ART.NR. PRODUCT CONTENU VECGETARIEN VECETALIEN ALLERCENES
530103 PESTO ALLA GENOVESE 4506 (4) 525101 GREMOLATA 4506 ° ° AUCUN
530102 PESTO VEGAN 4506 o o (6] 799101 CAPONATA 10006 e (9
584150 BARLAUCH PESTO 4506 (4] 717160  PEPERONCINI MARINATI 10006 ° ° AUCUN
540165 PESTO DI BASILICO 10006 (4] 767160  PEPERONI MARINATI 10006 ° ° AUCUN
5892147  PESTO VERDE 4506 ° (4 775160  POMODORI MARINATI 10006 ° ° AUCUN
582160 PESTO VERDE 10006 o 1) 675165  CHERRY TOMATOES GARLIC PARSLEY 11006 . o [0}
581147 PESTO ROSSO 4506 ° (4 675160  CHERRY TOMATOES GARLIC LEMONGRASS 11006 ° ° AUCUN
540170  PESTO DI POMODORI 1000G ° (1Y) 590120 BLACK KALAMATA OLIVES TAPENADE 10006 ° ° AUCUN
575102  PESTO ALLUARRABBIATA 450G ° ° AUCUN 540146 SUNDRIED TOMATO TAPENADE 325G ° ° (4]
210102 AGLIO E PEPERONCINO 10006 ° ° AUCUN 540161 TASTY TOMATO SUNDRIED TOMATO TAPENADE 10006 ° ° (6]
775145  TOMATO BRUSCHETTA 325G . o AUCUN 515145 FIG TAPENADE 3256 ° 00
774168  TASTY TOMATO BRUSCHETTA 10006 o o AUCUN 950145  GRILLED BELL PEPPER TAPENADE 3256 e e @
767145  GRILLED BELL PEPPER BRUSCHETTA 3256 o o AUCUN 114141 TOMATO CHUTNEY 3256 ° ° AUCUN
774184 TASTY TOMATO CHUTNEY 10006 o o AUCUN
560160 RATATOUILLE 10006 o . AUCUN








