


Die Passion fir die Gastronomie st tief wit der DA Brescs verwortelt,
Alles begann, als Jan Hak, Ruud Seltenrijch und Henk Brunt beschlossen, sich
der Schneckentucht tu widmen, Diese tarten Schnecken wurden sorgfaltig in

G lasern verpackt und direkt an erstklassige estavrants geliefert. Bei der
Zubereitung von Schnecken dar{ der unvertichtbare Geschmack von Knoblauch
natirlich nicht fehlen. So begann die [eise, die nicht nur die Liebe tu dieser

erlesenen Zutat, sondern auch v vielen anderen kulinarischen Genissen entfachte.
DRGSR s

UNSERER BESTEM GESCHMACK

WIR SUCHEN STETIG NACH DEN BESTEN ZUTATEN UND
ARBEITEN ENG MIT DEN ERZEUGERN ZUSAMMEN. DENN NUR
AUS ERSTKLASSIGEN ZUTATEN LASSEN SICH PRODUKTE

' _—-—-—v-___- MIT AUBERGEWOHNLICHEM GESCHMACK KREIEREN.

EINE WAHRE PASSION DIES IST DER GRUND, WARUM SIE SICH ALS GASTRONOM

FUR DIE GASTRONOMIE R BRESC ENTSCHEIDEN SOLLTEN - FUR PRODUKTE
VON HOCHSTER QUALITAT, DIE SOWOHL GESCMACKVOLL
ALS AUCH BENUTZERFREUNDLICH SIND.

KONSERVIERUNG IN 0L

WIR UBERTRAGEN EINE URALTE KONSERVIERUNGS-
TECHNIK ERFOLGREICH IN DIE MODERNE ZEIT: DIE
KONSERVIERUNG HOCHWERTIGER ZUTATEN IN OL,
WELCHE GERUHLT AUFBEWAHRT WERDEN, UM EINE
OPTIMALE HALTBARKEIT SICHERZUSTELLEN.

GERTIAN, DERE

ER KENNT GEW
DEREN EIGENSCHAFTEN IN- UN

i

-

UNSER ANGEBOT AN FRISCHEN KNOBLAUCH- UND
KRAUTERPRODUKTEN BESTEHT AUS DREI SAULEN:

- OUR ESSENTIALS: UNSER KERNSORTIMENT, IDEAL FUR IHREN MISE-EN-PLACE
- OUR BLENDS: MISCHUNGEN FUR EINE KULINARISCHE REISE IN IHRER KUCHE
- READY FOR YOUR DISH: SERVIERFERTIG, DER LETZTE SCHLIFF FUR IHR GERICHT

e oy IDEAL FURZMISE—EN-P[A(E’- Sriai i

o [ ) UNSERE AUSWAHLAN KNOBLAUCH-. ¥ ("
" a4." /' UND KRAUTERPRODUKTEN IST DER =%

EINFACHSTE WEG, UM IHREN MISE-

U8 s & EN-PLACE ZUBESCHLEUNIGEN UND " 0
N GLEICHZEITIG DEN INTENSIVEN GE-
Y "W SCHMACK ZU BEWAHREN. 8

OUR ESSENTIALS: GARLIC

WIE ALLE MITGLIEDER DER ALLIUM-FAMILIE
SPEICHERT DIE KNOBLAUCHPFLANZE ~ IHRE
UBERSCHUSSIGE ENERGIE IN DER ZWIEBEL,’
WAHREND SIE WACHST. AUF DIESE WEISE SPEI-
CHERT SIE NARRSTOFFE FUR DEN WINTER. WENN
DER KNOBLAUEH FRISCH ODER UNMITTELBAR
NACH -DER ERNTE VERZEHRT WIRD, IST DER
GESCHMACK MILD - OHNE SCHARF UND FRISCH

ZWIEBELARTIGZU SEMN. ..
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=] SCHEIBEN > S (NOBLAVCHPUREE
'« DUNNE SCHEIBEN : ‘ ? E FERMENTIERTER KNOBLAUCH,
4506 e \OLLER UMAMI

__ KNOBLAUCH, ol
=T GEHACKT - |
iu;%ry JUNGER FRISCHER y - I
"2 KNOBLAUCH -
i

' —— GERGSTETES
| KNOBLAUCHPUREE

1“9 GEROSTETER GESCHMACK

7= SPANISCHER
= /4 KNOBLAUCH, GEWACKT

"4 INTENSIVER SPANISCHER
KNOBLAUCH

4506

= GERAUCHERTER
= 24 KNOBLAUCH

N “= EIN HERZHAFTER,
RAUCHIGER GESCHMACK

= KNOBLAUCHPUREE

“‘!"' 4 KNOBLAUCH PURIERT
(2 € MIT EINEM PIKANTEN

< GESCHMACK | 3 SUPERIEUR F
=== KNOBLAUCHPUREE mr KNOBLAUCHPUREE

BEL | FRISCHER SPANISCHER wir " PUREE MIT FEINER
= << BIO'KNOBLAUCH %7, RONSISTENZ

3856 '  [4506]
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sutmo‘u OF INGREDIENTS

DRODUKTE VOLLER GESCHMACK JUBEREITET
A 1;_ - AUS REINEN, FRISCHEN ZUTATEN. WIR
\x‘- - VERWENDEN NUR BESTE ZUTATEN, DIE ZUM

=8 OPTIMALEN ZEITPUNKT NACH UNSEREN. WUN-

X '_SCHEN—LGEE_RNTET WERDEN. NUR SO KONNEN
48 WIR DIE BESTE QUALITAT GARANTIEREN. ;.

ZITRONENGRASPUREE

BRESCS ZITRONENGRASPUREE WIRD AUS JUNGEM, GRUNEM
) UND ZARTEM ZITRONENGRAS HERGESTELLT. DIESES PUREE
ZEICHNET SICH DURCH SEINEN MILDEN UND AUSGEWOGENEN
GESCHMACK AUS UND IST VOLLSTANDIG FASERFREIL DADURCH
“* LASSTES SICH PROBLEMLOS IN IHR REZEPT INTEGRIEREN UND
~« TRAGT KONSTANT ZU EINEM UNVERANDERTEN GESCHMACK
< BEL ES EIGNET SICH HERVORRAGEND FUR DIVERSE WARME
GERICHTE WIE CURRYS UND SUPPEN SOWIE FUR ANWENDUN-
GEN IN BACKWAREN UND SOGAR IN DESSERTS WIE CREME
BRULEE ODER EISCREME.

'?'\*.J “ﬁ l
|HIF{EE

P,

4506

 ORIANDERPUREE

DAS KORIANDERPUREE IST SOFORT
GEBRAUCHSFERTIG UND KANN
SOWOHL IN KALTEN ALS AUCH IN
WARMEN GERICHTEN VERWENDET =
WERDEN. ES BEHALT SEINEN'
GESCHMACK UND SEINE FARBE
WAHREND DER ZUBEREITUNG.

4506

INGWERPUREE

IM GEGENSATZ ZUM AGGRES-
SIVEREN GESCHMACK VON GE-
. TROCKNETEM INGWER ZEICHNET
SICH FRISCH GEERNTETER INGWER
DURCH SEINE EINZIGARTIGE,
ZITRONIG-SUBE NOTE AUS. BRESC
ERMOGLICHT IHNEN DAS GANZE
JAHR UBER DEN GENUSS DES
GESCHMACKS VON FRISCHEM
INGWER. DIES IST DIE IDEALE
BASIS FUR DIE ZUBREITUNG
VON ASIATISCHEN CURRYS
] " 44 UND ANDEREN KOST-
' LICHEN ASIATISCHEN
GERICHTEN.

LT ESENTIALS

450 6

DAS MEERRETICHDUREE WIRD
AUS FRISCH ZERSTOBENEN
WURZELN HERGESTELLT.

4506

DER PURE UND AUTHENTISCHE
GESCHMACK VON ITALIENISCHEM
BASILIKUM AUS DEN BERICIZ
HUGELN. DAS AROMA UND DIE
~ KRAFTIGE GRUNE FARBE DES

* BASILIKUMS BLEIBEN ERHALTEN.

450 6

BRESC - COMPANY NOTE BOOK



GEGRIllTES
PAPRIKAPUREE

DIESES GEGRILLTE PAPRIKA-
PUREE VERLEIHT JEDEM
GERICHT VOLLES AROMA
UND EINE GEROSTETE NOTE.

¥506
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S(HAlOTTEN
GEHACKT

DIE FEIN GEHACKTEN
SCHALOTTEN SIND EIN
KLASSIKER DER FRANZO-
SISCHEN RUCHE. SIE DIENEN
HAUFIG ALS GRUNDLAGE
FUR SAUCEN UND SUPPEN.

|I|!'h_ 1

- 000G

- -_"N ‘1;‘1‘;‘_«*‘

- :3__'_'

RUTES (Hll|

FRISCHE ROTE CHILIS,
ZERDRUCKT MIT ETWAS OL.
GEBRAUCHSFERTIG,

MITTELSCHARF IM GESCHMACK.

rﬂl Wiﬂ’. &

HREE @
9 450 6

!

STRATTU DI POMODORO

“STRATTU DI POMODORO™ BEDEUTET “EXTRAKT AUS TOMATEN". NACH
DER ERNTE WERDEN DIE TOMATEN HALBIERT UND EINE WOCHE LANG
IN'DER SONNE GETROCKNET. DIES BILDET DIE GRUNDLAGE FUR DIESEN
VOLLMUNDIGEN TOMATENGESCHMACK. STRATTU IST DAS HERZSTUCK
DER SIZILIANISCHEN KUCHE. SONNENGETROCKNETE TOMATENPASTE
IST IN NAHEZU JEDEM I[TALIENISCHEN REZEPT ZU FINDEN. “STRATTU DI
POMODORI” VERLEIHT JEDEM GERICHT DEN GESCHMACK VON UMAMI.

DIESE (ITALIENISCHE RRAUTERMISCHUNG: KOMBINIERT BASILIKUM,
OREGANO, PETERSILIE, THYMIAN UND ROSMARIN. DURCH DIE
ZUGABE VON SONNENGETROCKNETEN TOMATEN ERHALT SIE EINEN
WARMEN, VOLLEN GESCHMACK. DADURCH IST DIESE MISCHUNG
AUBERST VIELSEITIG EINSETZBAR. DAS ERBE ITALIANO EIGNET SICH
IDEAL ZUM WURZEN VON SAUCEN UND SUPPEN SOWIE ZUM MARI-
NIEREN VON FLEISCH- UND FISCHGERICHTEN.

450 6
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OUR BLENDS: WIR VERRATEN UNSERE ITALIENISCHEN GEHEIMNISSE

WIR HABEN UNSEREN ITALIENISCHEN KOLLEGEN
ALBERTO GEBETEN, £INIGE DER GEHEIMNISSE
DER ITALIENISCHEN KUCHE ZU ENTHULLEN. -
GEMEINSAM HABEN WIR EINE AUSWAHL AN
PESTOS, SAUCEN UND KRAUTERN AUS VER-
SCHIEDENEN REGIONEN ZUSAMMENGESTELLT.

L - DIESE SIND PERFEKT FUR KOCHE, DIE NACH
-'.?:;" ECHTEM ITALIENISCHEM GESCHMACK SUCHEN.

'r L} lr---‘-

(EEMOLATA
(miLaN o) o)
.I ' A 2 o

a6LIo E PEPER-ONCIND
\ (ABBEVZZEAD

BRUSCHETTA

(LAZID, ToscaNm ——% %

ALLAEEARBIAT A
(EoME)

CAPONATA

i MIT CASHEWNUSSEN

ALS PFLANZLICHE
ALTERNATIVE
ZU KASE.

450 6

£ 38% BASILIKUM, OLIVENOL

UND PINIENKERNE.
ZUM VERFEINERN

7% N [HRER GERICHTE -

FUR WARME
ODER KALTE

S Pl ANWENDUNGEN

GEEIGNET.
1000 6

GRUNE PESTOS

o = DAS TRADITIONELLE REZEPT, ZUBEREITET MIT 31,5% D.0.P.
g " BASILIKUM AUS GENUA UND D.0.P. PARMIGIANO.

EIN PESTO
AUS WILDEM
RNOBLAUCH

450 6

26% BASILIKUM, OL,
PINIENKERNE, UND
NASE. SPEZIELL FUR
DIE WARME
ZUBEREITUNG
ENTWICKELT.

BLENDS

NEU

DAILY PASSION
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ROTE PESTOS

 PESTO ROSSO

BASILIKUM, OREGANO, KNOBLAUCH, RASE  *======
UND SONNENGETROCKNETE TOMATEN. S
SEHR GESCHMACKSINTENSIV UND IDEAL
FUR HEISSE ANWENDUNGEN.

450 6

DIE KOMBINATION AUS TOMATEN, GEGRILLTEM PAPRIKA,
MANDELN UND AROMATISCHEM BASILIKUM ERGIBT EIN
WUNDERBARES, FRISCHES PESTO MIT AUTHENTISCH
ITALIENISCHEM GESCHMACK. IDEALFUR
M NUDELGERICHTE UND FUR ANDERE o= P, -
WARME ODER KALTE ANWENDUNGEN.
DARUBER HINAUS BIETET PESTO DI
POMODORI UNENDLICH VIELE MOGLICH-
KEITEN FUR IHRE EIGENE KREATIVITAT.

PESTO ALLARRABBIATA IST EIN WURZIG ITALIENISCHES PESTO,
DAS AUS SONNENGETROCKNETEN TOMATEN, KNOBLAUCH
UND ROTER PAPRIKA ZUBEREITET WIRD. DER NAME

Sl ARRABBIATA' BEDEUTET AUF ITALIENISCH “WUTEND'

SRS/ UND BEZIEHT SICH AUF DIE SCHARFE DER SAUCE.
#  DIESES PIKANTE PESTO VERLEIHT (PASTA-)
GERICHTEN EINEN BESONDEREN GESCHMACK.
ES EIGNET SICH ABER AUCH HERVORRAGEND  1¥
ZUM WURZEN VON ANDEREN GERICHTEN ODER 4—
ALS AUFSTRICH FUR BROT ODER CIABATTA.

AGLIO E PEPERONCING

DIESE KOMBINATION AUS KNOBLAUCH, OLIVENOL UND ROTEN

. CHILIFLOCKEN UMHULLT DIE PASTA AUF GESCHMACKVOLLE WEISE.
> DAS NUDELGERICHT HAT SEINEN URSPRUNG IN DEN ABRUZZEN.

g f 5 / MANCHMAL WIRD ES MIT ZUSATZLICHEN ZUTATEN WIE PETERSILIE

i ﬁ f ‘' ODER GERIEBENEM KASE KOMBINIERT, DIE TRADITIONELLE
VERSION BEINHALTET NUR DIE DREI HAUPTZUTATEN.

1000 6

BRUSCHETTA

BRUSCHETTA IST DAS TRADITIONELLE ITALINISCHE ANTIPASTI AUS
MITTELITALIEN: GEGRILLTES BROT, DAS MIT KNOBLAUCH UND
€S8\ OLIVENOL BESTRICHEN WIRD. IM LAUFE DER ZEIT HAT SICH DER

BEGRIFF BRUSCHETTA MEHR AUF DAS TOPPING ALS AUF DAS BROT
/i SELBST BEZOGEN. DAS BRUSCHETTA IST IN ZWEI VARIANTEN

| —— ERHALTLICH: MIT GEGRILLTEM PAPRIKA

ODER MIT TOMATEN.

3256 |
0006

i RISUTTO ALA GENIVESE

_ 1 KLEINE GEHACKTE ZWIEBEL i e S M |
- 1.5 DL TROCKENER WEISSWEIN - 3y Ay
) - 806 BRESC PESTO ALLA GEN()[X]E:E
_ 1L GEMUSE- ODER HUHNERB % 1
22006 PANCETTA ODER PROSCIUTTO DI PARMA
; PANCETTA IM BACKOFEN BE CA. 140 GRAD AUF BACKPAPIER ROSTEN EleoltlLEI;SES;\%%}éE‘SMRElEgg‘IO
ZUBEREITEN UND KURZ VOR DEM SERVIEREN MIT BRESC PESTO ALLA GE i
é AUS DEM RISOTTO QUENELLES FORMEN UND MIT DEM KNUSPRIGE PANCETTA B

PESTO ALLA GENOVESE BETRAUFELN. NACH BELIEBEN GARNlEREN

= e
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- GAMBA MARINADE

QUR BLENDS: WORLD CUISINE

EINE MARINADE AUF DER BASIS VON SONNENBLUMEN- UND
OLIVENOL MIT VERSCHIEDENEN TEXTUREN VON KNOBLAUCH, EINER
LEICHTEN SCHARFE VON GROB GEHACKTER ROTER CHILI UND DEM

 DIESE REICHHALTIGEN SAUCEN UND RAFFINIERTEN GEWURZ-
- MISCHUNGEN NEHMEN SIE MIT AUF EINE KOLINARISCHE WELTREISE

“DURCH IHRE RUCHE. JEDES PRODUKT IST VON DER INTER- * A WARMEN GESCHMACK VON PROVENZALISCHEN KRAVTERK.
\ NATIONALEN RUCHE INSPIRIERT UND VERLEIHT DEN GEmcmy. 3 e st S
) IHRER WAHL EINEN SOFORTIGEN GESCHMACKSSCHUB, 4 . .
1 ¥ 10006
j

DIE TRADITIONELLE SAUCE AUS DER SPANISCHEN #-mmmm—
REGION KATALONIEN, DIE AUS SPANISCHEN e g

UNOBLAUCHZEHEN, EIGELB UND OLIVENOL * J’
: (-\ CHIMICHURRI HAT SEINEN URSPRUNG IN ARGENTINIEN UND...

UNTER ZUFUGUNG VON MEERSALZ | i J

HERGESTELLTWIRD, o2 IST MITTLERWEILE \WELTWEIT'BEKANNT. ES IST DIE PERFEKTE

A ERGANZUNG ZU GEGRILLTEM RINDFLEISCH UND DAHER IN
325 6/(1000 6 TRADITIONELLEN ‘CHURRASCARIAS' ZU FINDEN. UMEIN /&
AUTHENTISCHES CHIMICHURRI ZUZUBEREITEN, BENOTIGT /i

i MAN NORMALERWEISE UBER ZEHN ZUTATEN UND VIEL %
ZEIT. MIT CHIMICHURRI VON BRESC FINDEN SIE ALL DIESE %
AUTHENTISCHEN ZUTATEN, SPAREN WERTVOLLE ZEITUND /4
PROFITIEREN GLEICHZEITIG VON KONSTANTER QUALITAT.

s, )|[ FRISCH SCHMECKENDE VERSION DER
ﬁ s’ KLASSISCHEN AIOLI. DANK DER ZUGABE
sl < \ON ZITRONE UND LIMETTENBLATT IST
| i '@ DIESE AIOLI LIMON KOSTLICH ZU e

450 6

IMON
i " gl BROT ODER FISCHGERICHTEN.

= (10006
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- WOK ~ THAI CURRY'S. -

DREI SPEZIELL FUR WOK-GERICHTE ENTWICKELTE PRODUKTE BILDEN THAI-CURRY'S SIND KRAFTVOLLE GEWURZMISCHUNGEN, DIE HERVORRAGEND ZU FISCH-
DIE IDEALE GESCHMACKSGRUNDLAGE FUR ASIATISCHE GERICHTE. | UND FLEISCHGERICHTEN PASSEN UND ALS BASIS FUR THAILANDISCHE SUPPEN DIENEN.
DIE CURRY'S ENTHALTEN ALLE AUTHENTISCHEN ZUTATEN FUR EIN THAILANDISCHES CURRY.

DAILY PASSION E:LEHEI';

WOK GINGER ~ WOK GARLIC ~ WOK GREEN YELIOW CURRY RED CURRY
& LIME & SPRING ONION & RED CHILI OAS THATVELIOW CURRY ST DIESANFTESTE . DAS THATRED CURRY ST ENEWURZIGE,

1 GEWURZMISCHUNG AUS THAILAND. DIESER CURRY- PIKANTE UND KRAFTIGE PASTE MIT AROMEN

GEHACKTER INGWER, GESCHNITTENER KNOBLAUCH, ~ FRISCHE ROTE UND GRUNE Y MIX VERLEIHT JEDEM GERICHT EINE WUNDERSCHONE  VON CHILI, GEROSTETEN ZWIEBELN,

ZITRONENGRAS UND GROB GEHACKTE FRISCHE CHILI  CHILIS, GROB IN RINGE

Ainytokon Yo Raalid s Y GOLDGELBE FARBE. MIT DEN VERTRAUTEN AROMEN  KNOBLAUCH, GARNELENPASTE UND
L L e S L VON KURKUMA. KREUZKUMMEL THA-INGWERUND  FRUHLINGSZWIEBELN. DAS THAI RED CURRY

A KNOBLAUCH IST DAS THAI YELLOW CURRY HERVOR- BIETET DEN CHARAKTERISTISCHEN GESCHMACK
RAGEND FUR VEGETARISCHE-UND MEERESFRUCHTE- DER THAILANDISCHEN KRAUTER SOWIE EINE
450 G GERICHTE GEEIGNET. BESONDERS EINFACHE HANDHABUNG.

450 6

w4506

v -

=9 506

450 6
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HARISSA IST DAS WURZIGE GEWURZ DER ARABISCHEN
RUCHE UND WIRD OFT ALS AROMATRAGER FUR FLEISCH- |
UND GEMUSEGERICHTE VERWENDET. DIESE

GEWURZMISCHUNG BESTEHT AUS CHILIS, KNOBLAUCH,
KREUZKUMMEL, KORIANDER, TOMATEN UND PAPRIKA, UND
ZEICHNET SICH DURCH EINEN FRISCHEN UND A

DAS TIKKA MASALA IST EINE KOMBINATION AUSTOMATEN,
PAPRIKA, ZIMT, KNOBLAUCH UND INGWER. |
KRAFTIG UND'WURZIG IM GESCHMACK.

ES SCHMECKT NICHT NUR IN KLASSISCHEN
INDISCHEN CURRYS: SONDERN AUCH ALS
GESCHMACKSAKZENT IN PUREES UND SAUCEN.

4506

DAILY PASSION I BLENDS

Lo 506

* RAS EL HANOUT -

RAS EL HANOUT IST DIE BERUHMTE GEWURZMISCHUNG
DER MAROKKANISCHEN KUCHE. DER NAME“RAS'EL
HANOUT" BEDEUTET ‘DAS BESTE AUS DEM LADEN" UND _ g
WIRD HAUFIG IN VERBINDUNG MIT FLEISCH, COUSCOUS |
UND EINTOPFEN (TAGINE) VERWENDET. DIESE VIELSEITIGE
GEWURZMISCHUNG UMFASST ZAHLREICHE KRAUTER UND
GEWURZE WIE PAPRIKA, ZIMT, INGWER, KREUZKUMMEL, ™
KORIANDER, KNOBLAUCH, KARDAMOM UND NELKEN.

450 6

CURRY MADRAS HAT SEINEN NAMEN VON DER STADT MADRAS
(CHENNAI) IM SUDEN INDIENS UND BESTEHT AUS EINER

VIELZAHL VON KRAUTERN UND GEWURZEN WIE KNOBLAUCH,
CURRY, SAMBAL, INGWER UND RREUZKUMMEL :

SOFORT GESCHMACK UND IST AUBERST
VIELSEITIG IN DER ANWENDUNG.

14506
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e e Sersl | WASSERBASIERTE MARINADEN
\\ 55 0UR BlENDS BBQ PR VORBEREITUNG VOR DEM GRILLEN:

- . . UNSERE BBQ-EXPERTEN SCHWOREN AUF WASSERBASIERTE MARINADEN. ¥

J}/-’ 5 Ui G = S « DIESE SORGEN FUR INTENSIVEREN GESCHMACK, ZARTERES UND SAFTIGERES
N4 WENN SIE SICH.AUFDIE ZUBEREITUNG.IHRES BBAS. - - | FLEISCH, DA DIE GEWURZE TIEF IN DAS FLEISCH EINDRINGEN (OSMOSE).

- ODER VON FLEISCHM AUGEMEINEN VORBEREITEN, -~~~ + EIN WEITERER VORTEIL: KEIN UNERWONSCHTES AUFFLAMMEN AUF DEM GRILL.
STEHEN THNEN VERSCHIEDENE OPTIONEN ZUR = LASSEN SIE DAS FLEISCH 3-24 STUNDEN VOR DEM GRILLEN IN DER MARINADE

$ - VERFUGUNG. SIE HABEN DIE WAML GB SR - [N [N
S FLESCH UBER 24 STUNDEH TENERIERORER -+ i
|| MARINADEN VON BRESC WORZEN ODER ES
SO \JAHREND DES GARPROZESSES MIT EINER:
"5 - DERGHASUREN VERFEINERN. HRER KREATIVITAT
B 'SIND KEINE GRENZEN GESETZT, UND SIE KGRNEN JEDE - {7\ !
SAUCE GANZ NACH IHREM GESCHMACK ANPASSEN: .- Hatilly

DAILY PASSION RISEEN

©  DIESE MARINADE AUF WASSERBASIS PASST HERVO
(S RAGEND ZU RINDFLEISCH UND UBERRASCHT IN VEGA-
NEN GEMUSEGERICHTEN. SIE BRINGT DIE WURZIGEN
UND PROVENZALISCHEN AROMEN VON ROSMARIN,
THYMIAN UND SCHALOTTEN TIEF IN DEN KERN. 1000 G

oo MARINADE FUR SCHWEINEFLEISCH

{  MARINIEREN SIE SCHWEINEFLEISCH (ODER GEMUSE!)
MIT DIESER MARINADE AUF WASSERBASIS. SIE
BRINGT DEN RAUCHIGEN 'GESCHMACK VON KNOB-

ol

LAUCH, DIE SCHARFE VON CHIPOTLE=PFEFFER UND DIE
WURZE VON THYMIAN UND OREGANO IN DAS FLEISCH. 1000 6

8 i MARINADE FUR HUNNERFLEISCH

B DIESE MARINADE AUF WASSERBASIS BRINGT DIE
-l SCHARFE VON ICURRY, DIE FRISCHE VON WEIBWEINESSIG
UND DIE ROSTAROMEN VON CHILI UND KNOBLAUCH.
PERFERT ZU HUHN ODER ANDEREN GERICHTEN.

1000 6

j
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*
GLASUREN ﬁ%

DER LETZTE SCHLIFF WIRD MIT UNSEREN FANTASTISCHEN GLASUREN VOLLBRACHT. DIESE *
VERLEIHEN IHREM GERICHT EINEN UNGLAUBLICHEN GESCHMACK UND PASSEN ZU JEDEM REZEPT.
o EINFACH AUFTRAGEN, WENN DAS FLEISCH FAST FERTIG GEGART IST UND KURZ GRILLEN.

*  STEIGERT DEN GESCHMACK UND VERLEIHT DER OBERFLACHE EINEN HERRLICHEN GLANZ.

*  GEEIGNET FUR JEDES FLEISCHSTUCK. T

SOJA & SCHWARZER

- .~ GEROSTETER KNOBLAUCH
o &SOIA-GLASUR
DIE PERFEKTE KOMBINATION AUS

PIKANT-UND'WURZIG: GEROSTETER
KNOBLAUCH UND $SOJA.

KNOBLAUCH-GLASUR . “:

DIE KRAFT DES UMAMI. DIESE GLASUR
MIT SOJA, SCHWARZEM KNOBLAUCH,
INGWER UND CHILI.

HONIG-THYMIAN-
~ GIASIR

. PFLAUMEN- INGNER-
i GLASUR~"
EINE KOMBINATION AUS SUB UND

WURZIG FUR EINEN GESCHMACKVOLLEN
UND GLANZENDEN ABSCHLUSS.

50% PFLAUMEN, INGWER UND
HONIG FUR EINE ANGENEHME SUBE.

¥, e - = A = Y- ' i e
. / { : . R & e P
N, = & -
| | : [
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PARRILLADA'S

& KRAUTEROL-PINSELMARINADEN.
. NACH DEM GRILLEN FUR EINEN ZUSATZLICHEN
GESCHMACKSSCHUB AUFTRAGEN.

PARRILLADA AI0.E LEMON

BASIEREND AUF DER NUCHE DER IBERISCHEN HALBINSEL
MIT ZITRONENSCHALE UND SALBEI.

@ DAS SCHARFE GEWURZ AUS DER'PORTUGIESISCHEN RUCHE
ALS PINSELMARINADE.

DAILY PASSION 'ELEHDE




SAISA B 4 SAISA PICO DE GAILD

GEKUHLTE SALSA AUS GESCHNITTENEN TOMATEN,
PAPRIKA, ZWIEBELN, JALAPENO UND KORIANDER.
PICO DE GALLO WIRD MANCHMAL AUCH SALSA
~ FRESCA (FRISCHE SALSA) ODER SALSA MEXICANA
GENANNT. DAS LIEGT DARAN, DASS DIE ZUTATEN

* FRISCHE SALSA
* AUS DER MEXIKANISCHEN / LATEINAMERIKANISCHEN KUCHE
* PERFEKTES TOPPING FUR ZAHLREICHE GERICHTE

DALY PASSION EERT

DIESE MEXIKANISCHE TOMATENSAUCE
MIT ZWIEBELN, PAPRIKA UND CHILIS
IST GEBRAUCHSFERTIG. SIE EIGNET SICH
HERVORRAGEND ZUM VERFEINERN VON
SCHARFEN FLEISCHSAUCEN, UM DER SAUCE
EIN WENIG MEHR WURZE ZU VERLEIHEN.

BBQ-SPEZIALITATEN PASST. DIESE SALSA VEREINT
DIE RAUCHIGKEIT DER CHIPOTLE-CHILI MIT DER
_ FRISCHE VON ROTEN PAPRIKASTUCKEN, ZWIEBELN
¢ UND TOMATEN. CHIPOTLE-CHILIS SIND REIFE, ROTE
/" JALAPENOS, DIE DURCH TROCKNEN UND RAUCHERN
IHREN INTENSIVEN GESCHMACK ENTFALTEN. 1000 6

NEU

—

DIESE FRISCHE SALSA AUS MANGO UND ANANAS S —
MIT DER KRAFT DER GELBEN HABANERO i -
BRINGT EINEN FRISCH-SUBEN UND WURZIGEN
GESCHMACK. GEBRAUCHSFERTIG FUR EIN
SOFORTIGES GESCHMACKSERLEBNIS UND EINEN
ATEMBERAUBENDEN VISUELLEN EFFEKT.

o DIESE BESONDERE «SALSA VERDE» VEREINT DIE

L FRISCHE VON GURKE UND GRUNER PAPRIKA MIT DER
FRUCHTIGEN NOTE VON RIWI. WURZIGER GRUNER

= JALAPENO, LIMETTENSAFT UND KORIANDER VERLEI-

 WORZIGE GEWORZ AUS DER LATEINAMERIKANISCHEN L HENDER SALSAEINE AUTHENTISCHE MEXIKANISCHE
J. KUCHE WIRD OFT MIT TACOS, TORTILLAS % = NOTE. PERFEKT ALS TOPPING FUR STREET FOOD,
UND FISCHGERICHTEN KOMBINIERT. -~ MIT FISCH, POKE BOWLS, ODER EINFACH ALS DIP.

) Wl
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READY T0 SERVE: DER LETZTE S(HlIFF ﬂ __

FUR IHR GERICHT

UNSERE GEKUHLTEN SOFORT EINSATZBEREITEN GARNITUREN BIETEN DIE
7=« PERFEKTE ABRUNDUNG FUR IHRE GERICHTE..OB DIE GREMOLATA FUR
# & DEN.LETZTEN SCHLIFF ODER DAS SOFORT SERVIERBARE RATATOUILLE
Yot - HIER FINDEN SIE AUCH VIELSEITIGE TAPENADEN UND MARINIERTE.

'GEMUSE, DIE IHRE SALATE BEREICHERN UND VERSCHONERN:

-~ GREMOLATA

; DAS SEINEN URSPRUNG IN DER MAILANDER KUCHE HAT UND

@ U.A AUS ZITRONENSCHALEN, KNOBLAUCH, PETERSILIE UND
PINIENKERNEN HERGESTELLT WIRD. GREMOLATA INSPIRIERT
ZU KULINARISCHER KREATIVITAT UND r-—-n
EXPERIMENTIERFREUDE.

L\ 50 [ ¥ "@

~ (APONATA

CAPONATA IST EINE SIZILIANISCHE DELIKATESSE.'EINE
MISCHUNG AUS GEGRILLTEN AUBERGINEN, SULTANINEN,
PAPRIKA, TOMATEN UND EINEM HAUCH VON MINZE. SIE
¥ HAT KOMPLEXE AROMEN UND WURDE URSPRUNGLICH

BESONDERS KOSTLICH ALS TOPPING FUR

GREMOLATA IST EIN TRADITIONELLES ITALIENISCHES GEWURZ,

ALS BEILAGE GEGESSEN. DIE CAPONATA IST | —m—

FLEISCH, FISCH ODER PASTA.
o v o

MARINATI

MARINATI SIND MARINIERTE STUCKE VON PAPRIKA ODER TOMATEN
UND SIND VIELSEITIG EINSETZBAR ALS GARNITUR IN"SALATEN.
UBER PASTA ODER ALS BEILAGE ZU WURZIGEN SAUCEN.

DAILY PASSION .F!EI'I.[H

VIER SORTEN, GROB GESCHNITTENE CHILIRINGE
MIT LEICHTEM BISS IN FEINEM KRAUTEROL.

0006 =

DIE MARINIERTEN, GEGRILLTEN PAPRIKASTUCKE ~
MIT OLIVEN VERLEIHEN EINEN WURZIGEN, VOLLEN TEPLRONL 5
GESCHMACK UND EINE SCHONE VISUELLE WIRKUNG. nnmrm I

0006

POMODORI MARINATI SIND HALBGETROCKNETE
TOMATEN, DIE IN OL MIT BASILIKUM, OREGANO UND
KNOBLAUCH MARINIERT WERDEN SIE EIGNEN SICH mﬂ‘ﬂ
VIELSEITIG ALS BEILAGE IN SALATEN, UBER PASTA ODER

ALS PIKANTE ERGANZUNG IN SCHARFEN SAUCEN.

10006

=i B e |
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TAPENADEN

GEKUHLTE, SOFORT EINSATZBEREITE WURZMITTEL, ERHALTLICH IN
325G UND 1000G. SOFORT SERVIEREN ZU GETRANKEN, ALS ERGAN=

TOMATEN-CHUTNEY.

\ - NISCHEN RUCHE. TRADITIONELL SERVIERT MIT WURZIGEN e

e CURRYS. DIE GEKUHLTEN CHUTNEYS BIETEN EINE BREITE 5

Ay GESCHMACKSPALETTE AUS SUB, SAUER UND WURZIG. DIE :

KOMBINATION AUS TOMATE, ZWIEBEL, ESSIG, KORIANDER :

DIE TIEF VIOLETTEN KALAMATA-OLIVEN STAMMEN * === A b, UND GRUNEM PFEFFER MACHT DIESE SAUCEN VIELSEITIG ks

AL GUECHNLND DIE AT W DI g - - EINSETZBAR. IDEAL ALS WURZE ZU BROT, KASE ODER
B e e i SRR ALS BEILAGE 7U GEGRILLTEM (IND-FLESCH,
% GESCHMACKSERLEBNIS BIETEN. =T VS 3256
1000 6 Sl .
QA 1000 6
!
e, ASSISCHE TAPENADE MIT GROBER TEXTUR AUF BASIS  F5#
S \VON TURKISCHEN SONNENGETROCKNETEN TOMATEN, 22 ;
SGldiy BASILIKUM, SONNENBLUMENOL UND MANDELN.
T g'ﬂ EIN ANSPRUCHSVOLLER KULINARISCHER GESCHMACK |
P& ®  MIT WURZIGEN AKZENTEN. . - |
S mre] 10006 GROBE STUCKE GEGRILLTER AUBERGINEN, ZUCCHINI, PAPRIKA, g
TOMATEN UND KNOBLAUCH, VERFEINERT MIT PROVENZALISCHEN 5, - 4%
- KRAUTERN. EIN TYPISCHER FRANZOSISCHER RLASSIKER! OFT 48 -
FEIGEN-TAPENADE } ALS TEIL EINES KALTEN GERICHTS WIE MIT BROT SERVIERT.
' KANN AUCH WARM MIT FISCH- UND EINTOPFGERICHTEN,
e DIE FEIGEN UND'DER HONIG VERLEIHEN DIESER TAPENADE PASTAGERICHTEN ODER ALS BEILAGE VERWENDET WERDEN.
EINEN SUBEN GESCHMACK, MIT HERZHAFTEN AKZENTEN 1000 €
- VON SONNENGETROCKNETEN TOMATEN, MANDELN UND g
SCHWARZEN OLIVEN. 3¢

!
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s PRODUTUBERSKHT_' e : OUR BLENDS - AROUND THE WORID

ART.NR. PRODUCT INHALT VECETARIAN VECAN ALLERCENE EAN CODE
20002660 ALIOLI 325G ° (1) 8712698500176
OUR ESSENTIALS - KNOBLAUCH 20002614  ALIOLI KNOBLAUCH 10006 . @ 8712698500183
ART.NR. PRODUCT INHALT VECETARIAN VEGAN ALLERGENE EAN CODE 20002662 ALIOLI ZITRONE 10006 o (1) 8712698120626
20002647  KNOBLAUCHSCHEIBEN 4506 J ° KEINE 8712698500244 20002637 GAMBA MARINADE * 39256 ° ° REINE 8712698121135
20002608 KNOBLAUCH GEHACKT 4506 U ° KEINE 8712698500015 20002638 GAMBA MARINADE 10006 ° ° REINE 8712698120350
20002588 KNOBLAUCH GEHACKT * 10006 ° (] KEINE 8712698120183 20002597 CHIMICHURRI * 4506 ° ° O 8712698132148
20002591  KNOBLAUCH FRISCH GEHACKT (SPANISCH) * 4506 ° o KEINE 8712698513435 20002651  WOK INGWER & LIMETTE 4506 ° ° KEINE 8712698120954 =
20002587  KNOBLAUCHPUREE 10006 o o KEINE 8712698510120 ] 20002610  WOK KNOBLAUCH & FRUHLINGSZWIEBEL 4506 ° ° KEINE 8712698500251 =
20002618  ORGANISCHES KNOBLAUCHPUREE 325G ° (] KEINE 8712698113062 20002611  WOK GRUNER & ROTER CHILI 4506 ° ° REINE 8712698120244 =
20002589  KNOBLAUCHPUREE SUPERIEUR * 4506 o . KEINE 8712698500213 20002633 THAILANDISCHE GELBE CURRY PASTE 4506 ° ° @D @ 8712698125120 =
20002669 GERAUCHERTES KNOBLAUCHPUREE 325G ° (] KEINE 8712698861406 20002604 THAILANDISCHE ROTE CURRY PASTE * 450G ° ° REINE 8712698120015 §
20002590 GEROSTETES KNOBLAUCHPUREE * 3256 ° ° KEINE 8112698121524 20002629 HARISSA * 4506 ° ° REINE 8712698120978 i
20002619  SCHWARZES KNOBLAUCHPUREE 325G ° . KEINE 8712698121548 f 20002602 RAS EL HANOUT 4506 ° ° KEINE 8712698120985 =
20002620 PULPE DAL 10006 . . KEINE 8712698500220 20002636 TIKKA MASALA CURRY PASTE 4506 ° ° O 8712698110160 a
20002603 MADRAS CURRY PASTE * 4506 ° ° (9] 8712698120039 E
OUR ESSENTIALS - PUREES a
ART.NR. PRODUCT ; INHALT VECETARIAN VECAN ALLERCENE EAN CODE OUR BlE“DS A BBQ
20002594 Z”RONEN‘_GRASDUREE : 4506 x - KEINE 8712698500206 ART.NR. PRODUCT INHALT VEGETARIAN VECAN  ALLERGENE EAN CODE
20002595 INGWERPUREE * 4506 P = REINE 8712698500022 20003708  MARINADE FUR RINDFLEISCH 10006 . . KEINE 8712698110986
20002623  KORIANDERPUREE 4506 ° * REINE 8712698500077 20003707  MARINADE FUR SCHWEINEFLEISCH * 10006 . . KEINE 8712698113048
20002622  BASILIKUMPUREE * 4506 ® i KEINE 8712698120572 20003706  MARINADE FUR HUHNERFLEISCH * 10006 . . O 8712698114045
20002624 MEERRETTICHPUREE ] 4506 ® O ® 8712698500039 é 20003710  GLASUR SOJA UND SCHWARZER KNOBLAUCH * 450G ° o @D O@ 812698113093
20002596  GEGRILLTES PAPRIKAPUREE * 4506 3 L4 KEINE 8712698500053 20003712  GLASUR GEROSTETER KNOBLAUCH & SOJA 4506 . . D @ 8712698110764
20002613  SCHALOTTEN GEHACKT 10006 . . ® 81269812061 20003713  GLASUR PFLAUMEN UND INGWER * 4506 . KEINE 871269811112
20002621 ROTER CHILIPUREE * 4506 ° ° KEINE 8712698132124 20003711  GLASUR HONIG UND THYMIAN * 4506 ° (0} 8712698110801
20002599 SONNENGETROCKNETES TOMATENPUREE * 4506 . ° KEINE 8712698132001 20002631 STREICHMARINADE AIO E LEMONE 4506 ° ° KEINE 8712698120695
20002598  ITALIENISCHE KRAUTER * 4506 ° ° KEINE 8712698500121 ! 20002630 STREICHMARINADE PIRI PIRI 4506 ° ° (0} 8712698120688
20002658 SALSA TOMAT 325G ° ° O 8712698121098
OUR BLENDS - ITALIAN SECRETS 20002615  SALSA TOMAT 10006 . . © 8712698120640
AT LR e e LAl L Eacens i Tan COot 20003709  MANGO UND HABANERO SALSA * 10006 . . KEINE 8712698111204
20004479  PESTO ALLA GENOVESE * 4506 (4) 8712698110634 20002679  CHUNKY SALSA TOMATO * 10006 ° o KEINE 8712698121982
20004480 VEGANES PESTO * 4506 ° ° (6] 8712698122873 20002678  PICO DE GALLO 10006 ° ° KEINE 8712698 123702
20002646 BARLAUCHPESTO * 4506 (4] 8712698112171 20004948 CHIPOTLE & BELL PEPPER SALSA 10006 U ° (9] 8712698110955
20002600 PESTO BASILIKUM * 10006 00 8712698120527 20004947  KIWI AND JALAPENO SALSA 10006 ° o KEINE 8712698960499
20002609 GRUNER PESTO * 4506 ° (4] 8712698 500152 1
20002645 GRUNER PESTO * 10006 ° (4] 8112698660252
20002644 ROTER PESTO * 4506 ° (4] 8712698500169 READY FOR YOUR DlSH
* ART.NR. PRODUCT INHALT VECETARIAN VEGAN ALLERCENE EAN CODE
20002091 LT TOMAT . R = 006 120 /34C 5 20004482 GREMOLATA * 4506 ° ° KEINE 8712698116698
20004481 PESTO ALLARRABBIATA 450G ° ° KEINE 8712698110566 =
= 20004484 CAPONATA 10006 ° (0] 8712698116612
2000, RL LR A 100G H = NS Pi2c7AIo0 7 I'; 20002654  PEPERONCINI MARINATI 10006 ° ° REINE 8712698124853
20002607 BRUSCHETTA TOMAT * 325G ° L4 KEINE 8712698121012
20002656 PEPERONI MARINATI 10006 ° ° KEINE 8712698120992
20002617  BRUSCHETTA TOMAT 10006 L ° KEINE 8712698120657
20002655 BRUSCHETTA PAPRIKA * 325G ° ° KEINE 8712698121005 20002017 5 0HODGRL N LG - " LI VRO
20002606 TAPENADE SCHWARZE KALAMATA OLIVEN 10006 ° ° KEINE 8712698127601
20002640 SONNENGETROCKNETE TOMATENTAPENADE 325G ° ° (6] 8712698800283
O L 3 T @ 53 Ofmcu 0 A s 7. 20002639  TAPENADE FEIGEN 3256 . O O 8712698120893
: 20002657  CHUTNEY TOMAT 325G ° ° REINE 8712698121111
20002659 CHUTNEY TOMAT 10006 ° ° REINE 8712698121920
E‘.f&é‘.ﬁ; 9 SELLERIE @ SESAM S6sa ik Q HiscH WEICHTIERE ) 20002642 RATATOUILLE 10006 . . KEINE 8712698133268

* DIREKTVERKAUF
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DANKESCHON!

HUGLI N AHRUNGSMITTEL






