


Y ONS ASSORTIMENT BESTAAT UIT DRIE PULERS:

e e T el e - OUR ESSENTIALS: ONS KERNASSORTIMENT, IDEAAL VOOR JE MISE-EN-PLACE

Hak, Rovd Seltenrigch en Henk Brunt besloten slakken te gaan kweken, - OUR BLENDS: MELANGES VOOR EEN CULINAIRE REIS IN JE KEUKEN
- READY FOR YOUR DISH: KLAAR OM TE SERVEREN, DE FINISHING TOUCH VOOR JE GERECHT

Dete werden verpakt in kleine 3laten potJes en direct geleverd aan
kwaliteitscateraars. 3iJ escargots hoort natvurliJk knoflook... en o
begon de passie voor dit wooje ingredient en alle andere die nog volgden,

B 11 0K ESSENTIALS - 01 KERWAssoRTEnT. | -
0“S DE BESTE SMAAK v A ‘x IDEAAL VOOR |N DE MISE -EN- PlA(E
M’ER“A‘NT e b ST .I-'f ONZE RANGEKNOFLOOK N KRUDEN '
' < @ " 2 PRODUCTEN ZIIN DE MAKKELIJKSTE =582
e BESTC INGREDIENTEN AN J MOOIE PRODUCTEN MAKEN, “ MANIER OM I MISE-EN-PLACE TE & __.;\'-‘5 p 22

VANWEGE DE KWALITEIT VAN ONZE PRODUCTEN, DIE HOOG

CCHTE DASSIEVOOR  METEENRUKE SMAAR B0 gis & VERSNELLEN, TERWIIL DE KRACH- .~ @
GASTRONOMIE ZODAT J10 ALS CULINAIRE PROFESSIONAL KIEST VOOR BRESC ‘N TIGE SMAAK GEBQRQD‘BLIJFT. SRR
OP SMAAK ZIIN EN PRETTIG IN GEBRUIK. | W e T e y-

CONSERVERING IN OLIE

WE HEBBEN EEN OUDE CONSERVERINGSTECHNIER
VERTAALD NAAR DE WERELD VAN VANDAAG:

HET BEWAREN VAN GOEDE INGREDIENTEN IN OLIE, — i P | JOALS ALLE LEDEN VAN DE ALLIUM-FAMILIE,

OUE AR, bR o ,1 WP SLAAT DE KNOFLOOKPLANT TIDENS DE

GROEI ZIJN OVERTOLLIGE ENERGIE OP IN DE-
BOL. Z0 BEWAART HI) VOEDINGSSTOFFEN
VOOR_IN DEWINTER. ALS KNOFLOOK VERS
OF DIRECT NADE 00GST WORDT GECON- = *
SUMEERD, ‘IS DE SMAAK MILD EN VERSE
UI=ACHTIG, ZONDER SCHERP TE AIN.
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-+ 51 1K ] [4506] ol 4 ‘=2 KNOFLOOK BOORDEVOL

UMAMI

ROASTED (325 6]

T SARI SUCES.

P

wed 'BL”A"K?ESS"“’E" 2&5&@&{0‘5“5
“ TEXTUUR & SMAAK =
L
=7 GARLC CHOPPED /™" .
B SE&E%ESFL“JNE NLE | . gmg{‘l'é"?%
_ A _ . e Bt SMAAKBOOST
AJO DE (4506
__RESHY clope a7 A,
I'B TIGE SDAAMI}SE KNOFLOOK ¥ = T U

___ BEEMSTER
m*r;?' GARLIC PUREE

MET HET SMAAK TERROIR VAN
DE BEEMSTER KLEIGROND

.I

A

=
|i¢m: i

= 1 GARLIC PUREE

sy 1’1 HANDIGE PUREE MET
#f’-‘-?‘-‘-'u EEN KRACHTIGE SMAAK

BIO 356! ™ GARLIC [4506]

4 "= GARLIC PUREE \ T SUPERIEUR PR
' BIOLOGISCHE, FRISSE +*% PUREE MET EEN ZEER FIINE

LY SPAANSE KNOFLOOK - |‘“ ~* STRUCTUUR
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SELECTION OF INGREDIENTS & /SRS | GGERrUREE 1 CONANDERIPUREE

JONGE GEMBER HEEFT EEN DE KORIANDERPUREE IS DIRECT
UNIEKE, CITROENACHTIGE ZOETE TOE TE PASSEN IN ZOWEL KOUDE
. SMAAK - TERWIL GEDROOGDE ALS WARME GERECHTEN. HIJ
GEMBER MEER KRACHTIGE BEHOUDT ZIJN PURE SMAAK EN==
TONEN HEEFT. BRESC BIEDT JE DE KLEUR GEDURENDE GEBRUIK.

'\ SMAAKVOLLE PRODUCTEN-GEMAAKT ) sz I
P\ | VANVERSEEN PURE INGREDIENTEN. %= \ &
\x ALLEEN DE BESTE INGREDIENTEN WORDEN

Nary ESSENTIALS

_ DOORONS GESELECTEERD EN NAAR ONZE 1 AR e i L.
& WENSOP HET.BESTE MOMENT GEOOGST. .. -_ ejg%ﬁgmﬁgﬂﬁgﬁa Iﬁ =
ALLEEN 70 KUNNEN WE DE BESTE sy | | 4 VOOR ANDERE GRRECHTEN =2
- KWALITEIT GARANDEREN. E | | 1506

L
R E

BASILPUREE . f§ HORSERADISH PUREE

[EMONGRASS PUREE

DE MIERIKSWORTELDUREE

, | DE PURE EN AUTHENTIEKE SMAAK
BRESC CITROENGRASPUREE WORDT GEMAAKT VAN JONGE " L T gL e
\ CITROENGRAS, WANNEER DEZE NOG GROEN EN ZACHT 1S, [ T \ e sl '
DE PUREE BIEDT EEN MILDE EN EVENWICHTIGE SMAAK EN s | SRR — 50
S VOULEDIGRVEZELVRI). JE KUNT HET DUS GEMARKELDK |~ o b ——— |~
' TOEVOEGEN AAN JE RECEPT ZONDER GEDOE EN ALTID MET Gt m,\
) HETZELFDE SMAAKEFFECT. PERFECT IN WARME GERECHTEN.  [450 : ' [

& CURRY'S, SOEPEN EN MEER. VERRASSEND IN PATISSERIE EN

. 4506
ZELFS IN DESSERTS ZOALS CREME BRULEE OF ROOMIJS. |

Faid : L i
i -i: A o ':
; A '] 1 ;. A
g il ¥
=" )
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- STRATTU D} POMODORO -

STRATTUDIPOMODORO BETERENT ‘EXTRACTVAN TOMATEN". NADE OOGST
WORDEN DE TOMATEN GEHALVEERD EN EEN WEEK LANG GEDROOGD IN
DE ZON. DIT IS DE BASIS VOOR DEZE VOLLE TOMATENSMAAKMARER.
STRATTU 1S DE ESSENTIE VAN SICILIAANS KOKEN. DE ZONGEDROOGDE
TOMATENPUREE KOMT VRIJWEL IN IEDER ITALIAANS RECEPT TERUG. EN
STRATTU DI POMODORI IS DE BRENGER VAN UMAMI IN ELK GERECHT.

450 6

paILY passion BEUEHIE

DEZE ITALIAANSE KRUIDENMIX BEVAT DE INGREDIENTEN BASILICUM,
OREGANO, PETERSELIE, TIJM EN ROZEMARIIN. EEN EXTRA TOEVOE-
GING VAN ZONGEDROOGDE TOMAAT GEEFT DEZE MELANGE ZIIN
WARME VOLLE SMAAK. HIERDOOR IS DEZE KRUIDENMIX BREED TOE-
PASBAAR. ZO IS DE ERBE ITALIANO ZEER GESCHIKT ALS KRUIDING

ceueose M suawor [ weo o
PEPPER PUREE [ chorPED [ PURKE

-

IN SAUZEN EN SOEPEN OF ALS SMAAKMAKER IN MARINADES VOOR
DEZE GEGRILDEPAPRIKAPUREE  FIINGEHAKTE SIALOT ISEEN ~ VERSE RODE PEPERS, L Ve 4506 w4
GEEFT EEN VOLLE, KLASSIEKER UIT DE FRANSE GEPUREERD MET WAT OLIE
GEROOSTERDE HEUKEN! HET IS EEN READY-TO-USE,
SMAAK AAN IEDER GERECHT. VEELGEBRUIKTE BASISVOOR ~ IMEDIUMIIN'SCHERPTE.
HET BEREIDEN VAN SOEPEN
EN SAUZEN. }
:—_t:ﬁ-,. e
e q DEZE KOELVERSE PADDENSTOELENMIX BESTAAT UIT VERSCHILLENDE
450 6 gt 4506 PADDENSTOELEN Z0ALS OESTERZWAMMEN: SHIITAKE EN EEKHOORN- =4
‘Mﬂ ) TOESBROOD N IS OP SMAAK GEBRACHT MET UI, KNOFLOOK EN PE- [
=& [ TERSELIE. IN DE KLASSIEKE KEUKEN IS DEZE MELANGE BETER BEKEND &=

ALS DUXELLES. DE MIX IS EEN EXPLOSIE VAN UMAMI EN GEEFT  [5,50 @
DIRECT SMAAK AAN EEN GERECHT. DOOR ZIJN VEELZIJDIGHEID
IN GEBRUIK DE IDEALE BASIS VOOR SOEPEN EN SAUZEN.

"’
8 BRESC - COMPANY NOTE BOOK 9




OUR BLENDS: SHARING QUR ITALIAN SECRETS

WE HEBBEN ONZE ITALIAANSE COLLEGA ALBERTO GEVRAAGD ;

OM ENKELE GEHEIMEN PRIJS TE GEVEN VAN DE_ITALIA‘ANSE |
KEUKEN. WE ZEIN SAMEN TOT EEN SELECTIE GEKOMEN VAN
PESTO’S, SAUZEN EN KRUIDEN UIT VERSCHILLENDE REGIO'S.
« DEZE ZIIN PERFECT.VOOR DE CHEF DIE OP ZOEK IS NAAR - |
- " DE ECHT ITALIAANSE SMAAK.

( GEEMOLATA
(MILAN D) e A
Al LalhF = ;._‘__.._ -

AgLlo E FEFEECNCIND
UABBREJZZEAD

%,
FESTO S

ALLARRABBIAT A
(EONE)

CAPONATA

HET TRADITIONEEL ITALIAANSE RECEPT "S5
BEREID MET DE BESTE INGREDIENTEN  §558- *

A 35% D.0.P. BASILICUM UIT GENUAEN  imine A4

(g D.0.P. PARMIGIANO REGGIANO. |58

4506

TOEGANKELIJKE, MILDE PESTO VAN-HOGE ~__ ===
KWALITEIT. GEMAAKT MET ITALIAANSE WSS T
BASILICUM, PARMIGIANO, OLIJFOLIEEN ~ Wmni s
PIINBOOMPITTEN. VEELZIIDIG EN DIRECT
ZOWEL KOUD ALS WARM TOEPASBAAR.

"SS====DESTO VAN HET BLAD VAN DE WILDE KNOFLOOK,

L% \WORDT 00K WEL DASLOOK GENOEMD. VERRAS JE P
a 7 GAST MET DEZE ORIGINELE PESTO MET EEN B (A

“ 7%  FRIS-KRUIDIGE KNOFLOOKSMAAK. : '

PERFECT VOOR PLANT-BASED TOEPASSINGEN T

DANKZI] HET GEBRUIK VAN RAUWE CASHEW-  E&S-T®

NOTEN; HET PLANTAARDIG ALTERNATIEF VOOR s s
KAAS MET HETZELFDE MONDGEVOEL.

450 6

§ VOOR WARME BEREIDING. DE SMAAK, KLEUR EN
ot#-2sw GEUR BLIJVEN CONSTANT - OOK NA VERHITTING -
. ZONDER ONNODIGE TOEVOEGINGEN.

1K6 | (4506

COMPANY NOTE BOOK 1




RODE PESTO'S

ZONTOMAATIJES. HOOG OP SMAAK EN ZEER
GESCHIKT VOOR IN WARME TOEPASSINGEN.

450 6

DE COMBINATIE VAN TOMAAT, GEGRILDE PAPRIKA,
AMANDELEN EN AROMATISCHE BASILICUM
RESULTEERT TOT EEN MOOIE, FRISSE PESTO
MET EEN AUTHENTIEK ITALIAANSE SMAAK. ==t

B IDEAAL IN PASTAGERECHTEN OF VOOR S
" ANDERE WARME EN KOUDE TOEPASSINGEN. Wi S
1K6 |

PESTO ALLARRABBIATA IS EEN PITTIGE ITALIAANSE PESTO,
GEMAAKT MET ZONGEDROOGDE TOMATEN, KNOFLOOK EN
RODE PEPERS. DE NAAM ‘ARRABBIATA BETEKENT ‘BOOS’
il IN HET ITALIAANS, WAT VERWIIST NAAR DE PITTIGHEID
2% VAN DE SAUS. DIT SPICY PRODUCT GEEFT EEN
P9/ SMAAKBOOST AAN (PASTA)GERECHTEN. MAAR =
IS OOK IDEAAL ALS SMAAKMARKER IN ANDERE &S m'
GERECHTEN. OF GEWOON LEKKER BIJ EEN 1l
MOOI STUK BROOD OF CIABATTA. (450

DEZE COMBINATIE VAN KNOFLOOK, OLIJFOLIE EN RODE PEPER~

VLOKKEN OMHULT DE PASTA OP EEN SMAAKVOLLE MANIER.
HET PASTAGERECHT VINDT ZIJN OORSPRONG IN DE ABRUZZEN.
SOMS WORDT ER GEVARIEERD MET EXTRA INGREDIENTEN ZOALS
PETERSELIE OF GERASPTE KAAS, MAAR DE TRADITIONELE VERSIE |
HOUDT HET SIMPEL MET SLECHTS DRIE HOOFDBESTANDDELEN.

1KG

BRUSCHETTA IS DE TRADITIONELE ITALIAANSE ANTIPASTI UIT
MIDDEN ITALIE: GEGRILD BROOD INGESMEERD MET KNOFLOOK
EN OLIJFOLIE. IN DE LOOP DER TIJD IS HET BEGRIP BRUSCHETTA
MEER GAAN GELDEN VOOR HET BELEG DAN VOOR HET BROOD
ZELF. OP BASIS VAN TOMAAT OF GEGRILDE PAPRIKA.

B RISOTTO ALLA GENOVESE P8
- R ! ;

! 0 G BOTER ! ‘. - \ ' %5 A - * ;I-ZI h
- 1 KLEINE Ul GESNIPPERD ey . 1
./ -5 DL DROGE WITTEWIN o i A
<) _ §0, BRESC PESTO ALLA GENOVESE Sy . P
- _ 1 LR GROENTE- OF KIPPENBOUILLON / v Gl
_ 900 GRAM PANCETTA OF PROSCIUTTO DI PARM ==

' | FER 140 GRADEN, O VETVRI)
REREIDINGSWIJZE - ROOSTER DE PANCETTA IN DE OVEN OP ONGET-L oo oLt Fanecc peso

E RISOTT 8
| { I())EE.EI“%KA%)S[}ESELLES VAN DE RISOTTO EN VOEG DE KROKANTIES VAN DE PAN

WENS.
CETTA TOE. DRAPEER BRESC PESTO ALLA _GENOVESE_O.VER HET GEREH. GR AF NAAR Y

BRESC - COMPANY NOTE BOOK
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OUR BLENDS: WERELDKEUKEN

MET DEZE RIJKE.SAUZEN EN VERFIINDE KRUIDENMIXEN MAAK ‘
JE EEN:- CULINAIRE WERELDREIS DOOR JOUW KEUKEN. -~ -
| STUK VOOR STUK GEINSPIREERD OP DE WERELDKEUKEN,
' GEEE]E MET DEZE PRODUCTEN DIRECT EEN SMAAKBOOST

~ AAN DE GE'IIECHTEN VAN JOUW KEUZE

-’,;’7 e TRADITIONELE SAUS UIT DE SPAANSE STREEK CATALONIE, -
| . GEMAAKT VAN SPAANSE KNOFLOOKTENEN, OLIFOLIE s
. EN EEN BEETJE CITROENSAP. ROMIG VAN ¥ _#

| SMAAK EN READY-TO-USE. E;l,}?%

3256/ 1K6 [ =

romm——  DE FRISSE SMAARVARIANT VAN DE KLASSIERE
s’ ALIOLI. DANKZI) DE TOEVOEGING VAN
'(-\ CITROEN EN LIMOENBLAD IS DEZE ALIOLI
| AU

0N LIMON HEERLIJK BIJ BROOD
— OF VISGERECHTEN.

i 1KG

tl

ALIOLI PIMIENTO

DE PIMIENTO IS DE LICHT-PITTIGE VARIANT #-mm—
VAN DE ALIOLI. DE SMAAK IS GEBASEERD 1 i |
OP ROUILLE. RORIANDER ZORGT VOOR EEN =% V)

FRISSE TEGENHANGER VAN DE PEPERS. mﬁ% k.

] —J

EEN MARINADE OP BASIS VAN ZONNEBLOEM- EN OLIJFOLIE, MET

VERSCHILLENDE STRUCTUREN VAN KNOFLOOK, EEN LICHT PITJE
VAN DE GROF GESNEDEN RODE PEPERS EN DE WARME SMAAK VAN
PROVENCAALSE KRUIDEN. DE ULTIEME MARINADE VOOR
GAMBA'S EN ANDERE SCHAAL- EN SCHELPDIEREN.

3256
1KG

CHIMICHURRI

CHIMICHURRI VINDT ZIIN OORSPRONG IN ARGENTINIE EN g
REIST OP DIT'MOMENT DE WERELD ROND. HIJ PAST PERFECT
BIJ GEGRILD RUNDVLEES, DUS JE VINDT HEM ONDER ANDERE .
IN TRADITIONELE ‘CHURRASCARIAS. OM AUTHENTIEKE
CHIMICHURRI TE BEREIDEN, HEB JE NIET ALLEEN MEER DAN f .
10 INGREDIENTEN NODIG, MAAR OOK VEEL TIID. BRESC'S " -
CHIMICHURRI BRENGT ALLE INGREDIENTEN EN DE i
BEREIDINGSTIID SAMEN EN BIEDT DE GARANTIE VAN EEN -
CONSTANT HOGE KWALITEIT. *—"f A

4506

BRESC - COMPANY NOTE BOOK
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 ASIANWOK ..

DRIE PRODUCTEN, SPECIAAL ONTWIKKELD VOOR WOKGERECHTEN
ZIIN DEIDEALE'SMAAKBASIS VOOR AZIATISCHE GERECHTEN.

GINGER
& LIME

GEHAKTE GEMBER,
CITROENGRAS EN
LIMOENBLAD IN OLIE.

4506

GARLIC &
SPRING ONION  RED CHIL

GESNIPPERDE KNOFLOOK,
GROF GEHAKTE VERSE
RODE PEPER EN LENTE-UI
OP ZONNEBLOEMOLIE.

450 6

GREEN &

VERSE RODE EN GROENE
PEPERS, GROF TOT RINGETJIES
GEHART EN OP OLIE GEZET.
MEDIUM IN SCHERPTE.

450 6

~ THAI CURRY'S.

DE THAISE CURRY’S ZIJN STUK VOOR STUK KRACHTIGE KRUIDENMELANGES DIE ZEER
GESCHIKT ZIIN BIJ VIS- EN VLEESGERECHTEN EN ALS BASIS VOOR THAISE SOEPEN.
DE CURRY'S BEVATTEN DE AUTHENTIEKE INGREDIENTEN VOOR EEN THAISE CURRY.

MET BEKENDE SMAKEN VAN
KURKUMA, KOMIIN, GALAN-
GAL (LAOS) EN KNOFLOOK IS
DE THAI YELLOW CURRY ZEER
GESCHIKT VOOR GROENTE-
EN SCHAALDIERENCURRY’S

7 506

YELIOW CURRY _RED CURRY

DE COMBINATIE VAN

RODE PEPERS, KNOFLOOK,
CITROENGRAS EN GEBAKKEN
UIEN GEEFT DEZE MELANGE
ZIIN VOLLE RONDE SMAAK
WAARDOOR ZE BREED
TOEPASBAAR IS.

GREEN CURRY

DEZE KOELVERSE KRUIDENMIX
BESTAAT UIT SEREH, PEPERS,
KORIANDERBLAD, VERSE
GEMBER EN KNOFLOOK. ZEER
GESCHIKT ALS KRUIDENAC=
CENT IN SOEPEN EN SAUZEN.

BRESC - COMPANY NOTE BOOK 17
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HARISSA

HARISSA IS DEPITTIGE SMAAKMARER VAN DE
2" ARABISCHE REUREN. DAAR WORDT HET VEEL GEBRUIKT ALS
SMAAKMAKER NAAST VLEES- EN GROENTEGERECHTEN.

HARISSA WORDT GEMAAKT VAN PEPERS, KNOFLOOK,
KOMIJN, KORIANDER, TOMAAT EN PAPRIKA EN
IS FRIS EN MILD PITTIG VAN SMAAK.

4506

RAS EL HANOUT IS HET BERENDE KRUIDENMENGSEL UIT
DE MAROKKAANSE KEUKEN. RAS EL HANOUT BETEKENT
"HET BESTE VAN DE WINKEL EN WORDT VEEL GEBRUIKT
BIJ VLEES, COUSCOUS EN STOOFGERECHTEN (TAJINE).
HET KRUIDENMENGSEL BESTAAT UIT VELE KRUIDEN EN
SPECERIJEN ZOALS PAPRIKA, KANEEL, GEMBER, KOMIN,
KORIANDER, KNOFLOOK, KARDEMOM EN KRUIDNAGEL.

450 6

4  TIKKK MASALA

IN ZUID-INDIA EN BESTAAT UIT/VELE KRUIDEN EN SPECERIJEN
ZOALS KNOFLOOK, KERRIE, SAMBAL, GEMBER EN KOMIJN.

DE MADRAS GEEFT DIRECT SMAAK AF EN IS ZEER ;
BREED TOE TE PASSEN. B

450 6

(URRY MADRAS

CURRY MADRAS IS VERNOEMD NAAR DE STAD MADRAS (CHENNAI)

- " g
o
a
i B
A
A
| B -

DE KOELVERSE TIKKA MASALA IS EEN COMBINATIE VAN
ONDER ANDERE TOMATEN, PAPRIKA, KANEEL, KNOFLOOK
EN GEMBER. KRACHTIG EN"PITTIG VAN SMAAK.
NIET ALLEEN SMAAKVOL IN KLASSIEKE

INDIASE CURRY"S; GEBRUIK HEM OOK EENS OOK
ALS SMAAKACCENT IN PUREES EN SAUZEN.

4506

DAILY PASSION IRIEEDE
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OUR BLENDS: BBQ

\\ /;;’Als JE AAN DE SLAG GART MET VIEES OF MET BBQ

~ INHET ALGEMEEN,HEB JE VERSCHILLENDE OPTIES

TOT JE BESCHIKKING. JE KAN JE VLEES MARINEREN -

S 4R RTYTTDE DRIE MARINADESRTAVR AV 38
L% KIES ER VOOR OM TUDENS HET BEREIDINGSI’RO(ES
JI  JE VIEES OF BBQ GERECHT T VERFINEN MET

" EEN VAN DTATIEAETE OF BRENG EEN EXTRA

SMAAKBOOST AAN DOOR NA-HET GRILLEN AF TE

E LU R AR R U RVE TWEE PARRILIADA SSEE
- SERVEER ER FRUITIGE EN LS SIMINIBL). -

ER ZUN GEEN GRENZEN AAN JE CREATIVITEIT

x

VOOR HET GRILLEN: G
ONZE BBQ EXPERTS ZWEREN BIJ MARINADES OP WATERBASIS. »
DEZE GEVEN MEER SMAAK, MALSER EN SAPPIGER VLEES, OMDAT DE KRUIDEN
SMAAK GEVEN TOT DIEP IN DE KERN (OSMOSE).
NOG EEN VOORDEEL: GEEN STEERVLAMMEN OP DE GRILL.

LAAT DE MARINADE 3 UUR VOOR HET GRILLEN INWERKEN.

 MARINADE FOR BEEF

SR DLZE MARINADE COMBINEERT UITSTEKEND
W QL. MET RUNDVLEES EN VERRAST IN VEGAN EN
GROENTEGERECHTEN. HIJ BRENGT DE KRUIDIGE
EN PROVENGAALSE'SMAKEN VAN ROZEMARIIN,
TIIM EN SJALOT TOT DIEP IN DE KERN.

MARINADE FOR PORK

EOUPE  \ARKENSVLEES (OF GROENTEN!) MARINEER JE MET
MG &  DEZE MARINADE OP WATERBASIS. HIJ BRENGT DE m
TR PORK it 8 ROKERIGE SMAAK VAN KNOFLOOK; HET PITTIGE VAN

CHIPOTLE PEPER EN HET KRUIDIGE VAN TIIM & OREGANO
IN HET VLEES. 1KG

MARINADE FOR CHICKEN

BRI -7 MARINADE OP WATERBASIS BRENGT HET PITTIGE
% 52 F  VANKERRIE, HET FRISSE VAN WITTE WIINAZION
oo & SASHE  EN DE GEROOSTERDE SMAKEN VAN CHILIDEPER EN

KNOFLOOK. PERFECT BIJ KIP OF ANDERE GERECHTEN.
1KG

~ MARINADES OP WATERBASIS W) ‘Em\t

G

DAILY PASSION RISEEN
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NA HET GRILLEN:
*  AFLARKEN ALS HET VLEES BIJNA GAAR IS EN
DAARNA KORT AFGRILLEN.

. MEER SMAAK EN EEN GLANZENDE AFWERKING.

+ VOOR ELK STUK VLEES.
- SOY&BIAKK - - ROASTED GARMC: . .
GARLIC GIAZE - <0 &SOYGIAZE

DE KRACHT VAN UMAMI IN DEZE GLAZE PERFECTE COMBI VAN HARTIG EN PITTIG:
MET SOJA, ZWARTE KNOFLOOK,
GEMBER EN CHILI.

[ ‘.'l"i".-

p

PIUM AND- - HONEY & THYME

- GINGER GIAZE = GLAZE

50% PRUIMEN EN DAARNAAST GEMBER COMBI VAN ZOET EN KRUIDIG VOOR EEN

EN HONING VOOR EEN MOOI ZOETJE.

SMAAKVOLLE EN GLANZENDE AFWERKING. i

PARRILLADA'S

KRUIDENOLIE STRIJKMARINADES.
NA HET GRILLEN AANBRENGEN VOOR EEN EXTRA SMAAKBOOST.

PARRILADA AIOE LEMON

GEBASEERD OP DE KEUKEN VAN HET IBERISCH SCHIEREILAND
MET CITROENSCHIL EN SALIE.

@ DE PITTIGE SMAAKMAKER UIT DE PORTUGESE KEUKEN
ALS STRIJKMARINADE.

BRESC - COMPANY NOTE BOOK 23
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SALSA'S

*  VERSE SALSA'S
g UIT DE MEXICAANSE / LATIJNS-AMERIKAANSE KEUKEN
5 PERFECTE TOPPING VOOR TAL VAN GERECHTEN

DEZE MEXICAANSE TOMATENSAUS MET UI,
PAPRIKA EN PEPERS IS READY-TO-USE.
ZEER GESCHIKT ALS TWIST IN WARME
VLEESSAUZEN OM NET WAT EXTRA

PIT AAN DE SAUS TE GEVEN.

c g DEZE VERSE SALSA VAN MANGO EN ANANAS
* MET DE KRACHT VAN GELE HABANERQ BRENGT
: " EEN FRISZOETE EN PITTIGE SMAAK. KLAAR VOOR
. & GEBRUIK VOOR EEN DIRECTE SMAAKSENSATIE
® . ENEEN PRACHTIG VISUEEL EFFECT.

[ —

é) SAUS VAN GROF GESNEDEN TOMATEN, Ul EN PEPER.
%" DEZE BEKENDE FRIS=KRUIDIGE SMAAKMAKER UIT DE

LATIINS-AMERIKAANSE KEUKEN WORDT VAAK

GECOMBINEERD MET TACO'S,

TORTILLA'S EN VISGERECHTEN.

" DEPER: RIJPE, RODE JALAPENO DIE WORDT

T

__ SAISA PICO DE GALIO

—_— 1

KOELVERSE SALSA VAN GESNEDEN TOMAAT, PAPRIKA, "~ "0
UL, JALAPENO EN KORIANDER. PICO DE GALLO | ese g
WORDT OOK WEL EENS SALSA FRESCA GENOEMD s SO

" (VERSE SALSA) OF SALSA MEXICANA. DIT OMDAT
DE INGREDIENTEN DEZELFDE KLEUR HEBBEN ALS -
DE MEXICAANSE VLAG. S 1K6

= HEERLIJK ROKERIGE SALSA DANKZIJ DE CHIPOTLE ~ “==5%

GEDROOGD EN GEROOKT TOT DE SMAAK IS

GEMAXIMALISEERD. VANAF DAT MOMENT IS HET

}- EEN CHIPOTLE. DE CHIPOTLE WORDT VERVOLGENS

( " BEWAARD IN ‘ADOBO'SAUS': EEN TOMATENSAUS DIE
DE PEPER CONSERVEERT EN DE SMAAK OVERNEEMT.
SAMEN MET VERSE EN GEGRILDE RODE PAPRIKA, UI EN
TOMAAT RESULTEERT DIT IN EEN SMAAKVOLLE SALSA. N' EUN

DE KIWI & JALAPENO SALSA IS EEN BIJZONDERE
'SALSA VERDE', DIE HET FRISSE VAN KOMKOMMER
EN GROENE PAPRIKA MET HET FRUITIGE VAN KIWI
COMBINEERT. FRIS-PITTIGE GROENE JALAPENO PEPER,
LIMOENSAP EN KORIANDER GEVEN DE AUTHENTIEKE
MEXICAANSE SMAAK MEE AAN DEZE VERSE SALSA.

WEUW
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READY FOR YOUR DISH - DE FINISHING ’ |

_ TOUCH VAN JE GERECHT

DIT ZIJN ONZE KOELVERSE READY—TO 1N SMAAKMAKERS IDEAAL OM
S, JE GERECHT MEE AF TE MAKEN ZOALS DE GREMOLATA OF OM DIRECT
s € &% i TE SERVEREN, ZOALS DE RATATOUILLE. OOK ONTDEK JE HIEREEN
= MNTAL VEELZIJDIGE TAPENADES EN GEMARINEERDE GROENTEN oM. .
BIIVOORBEELD JE SALADES OP SMAAK TE BRENGEN EN ZE TE VERFRAAIEN.

- GREMOIATA

GREMOLATA IS EEN TRADITIONELE ITALIAANSE SMAAKMARER
o DIE ZIJN OORSPRONG VINDT IN DE MILANESE KEUKEN
£ & EN GEMAAKT WORDT VAN CITROENSCHIL Ty

(LS NOFLOOKENPETERSELE.  [rCoc] BT
. w,@
lm

 CAPONATA.

CAPONATA IS EEN SICILIAANSE DELICATESSE; EEN-MIX
VAN GEGRILDE AUBERGINES, ROZIINEN, PAPRIKA,

ey TOMAAT EN EEN VLEUGIE MUNT. HET HEEFT COMPLEXE
i ® SMAKEN EN WORDT OORSPRONKELIJK GEGETEN

ALS BIJGERECHT, MAAR IS VOORAL LEKKER ALS
TOPPING VOOR VLEES, VIS OF PASTA. "™+

TKG W

MARINATI

MARINATI ZIJN GEMARINEERDE STURJES PEPER, PAPRIKA OF TOMAAT
EN ZIJN'VEELZIIDIG IN TE ZETTEN ALS GARNITUUR IN SALADES,
DOOR DE PASTA OF ALS BITE DOOR WARME SAUZEN.

DE GEMARINEERDE, GEGRILDE ~ DE TOMATEN ZIJN SEMI=
GESNEDEN RINGEN PEPERS  PAPRIKASTUKIES MET OLIJF GEDROOGD EN GEMARINEERD
MET EEN LICHTE BITE IN GEVEN EEN KRUIDIGE, VOLLE ~IN OLIE MET BASILICUM,
FIINE KRUIDENOLIE. SMAARK EN EEN MOOI VISUEEL ~ OREGANO EN KNOFLOOK.

1K6 EFFECT. 1 G 1KG

VIER SOO_R_TEN, GROF

DEZE ZOETZURE TOMAATIES ZIIN FRIS-KRUIDIG VAN SMAAK EN GEVEN KLEUR
AAN JE GERECHTEN. DE TOMATEN HEBBEN EEN STEVIGE BITE EN ZIJN DAARDOOR
ZOWEL KOUD ALS WARM INZETBAAR. DE ‘SMAAKBOMMETIES" ZIIN ZEER GOED
TOEPASBAAR ALS GARNITUUR IN SALADES, ALS TOPPING OP PIZZAS ETC.

S CHERRY TOMATEN % J0ETZURE

“ a8 0P Z0ETZUUR MU TOMAATJES IN DE

200 PR MET KNOFLOOK ointo - X BR  SMAAK KNOFLOOK

“ EN PETERSELIE. GRICE A [N CITROENGRAS.
11KG S 11KG
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TAPENADES

KOELVERSE READY-TO-USE SMAAKMARERS.
DIRECT TE SERVEREN BlJ DE BORREL, ALS AANVULLING
OP EEN KAASPLATEAU OF ALS SMAAKMAKER IN SAUZEN.

OORSPRONG IN GRIEKENLAND. DE TAPENADE IS
VERRIJKT MET WAKAME ZEEWIER, DAT EEN
UMAMI-EFFECT HEEFT EN ZORGT VOOR EEN
INTENSE SMAAKBELEVING. 116

: OP BASIS VAN TURKSE ZONGEDROOGDE TOMATEN, 488
MRS e BASILICUM, ZONNEBLOEMOLIE EN AMANDELEN. FEN ity
wgﬁ VERFIINDE CULINAIRE SMAAK MET EEN PITTIG ACCENT.

s 33561 [ 1K6

FIG TAPENADE GRILLED BELL PEPPER: TAPENADE

DEZE TAPENADE N DOOR DE VIJGEN MILDZOET VAN SMAAK MET EEN PITTIG ACCENT. DE
EN HONING ZOETIG VAN SMAAK, TAPENADE BESTAAT UIT ZONGERIJPTE EN GEGRILDE
MET HARTIGE ACCENTEN VAN PAPRIKA, MIERIKSWORTEL EN PETERSELIE. ZEER
ZONGEDROOGDE TOMATEN, GESCHIKT ALS SMEERSEL VOOR BROODGERECHTEN
AMANDELEN EN ZWARTE OLIJVEN EN ALS SMAAKMAKER IN SAUZEN -~

L
":-i

[

-

o  TOMATQ CHUTNEY

CHUTNEY IS DE SMAAKMAKER UIT DE INDIASE EN
PARISTAANSE KEUKEN. TRADITIONEEL GESERVEERD Bl |
PITTIGE CURRY’S. DE KOELVERSE CHUTNEY’S HEBBEN
EEN BREED SMAAKPALET VAN ZOET, ZUUR EN PITTIG.

DE COMBINATIE VAN TOMAAT, UI, AZIIN, KORIANDER EN
GROENE PEPER MAKEN DEZE SAUZEN BREED INZETBAAR.
EEN IDEALE SMAAKMARKER B1J BROOD, KAAS OF ALS
BEGELEIDER BIJ GEGRILD (RUND)VLEES.

o VSR 6
Mo, a1 _,"..*- ]KG

[ DAILY PASSION RSN

GROVE STUKKEN GEGRILDE AUBERGINE, COURGETTE,
PAPRIKA, TOMAAT EN KNOFLOOK, OP SMAAK GEBRACHT MET
PROVENCAALSE KRUIDEN. EEN TYPISCH FRANSE KLASSIEKER,
VEELAL ALS ONDERDEEL VAN EEN KOUD GERECHT ZOALS

BIJ BROOD. TEVENS WARM TE GEBRUIKEN BIJ VIS- EN e
STOOFSCHOTELS, PASTAGERECHTEN OF ALS GARNERING. AL :

1KG
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OUR BLENDS - WORLD KITCHEN

I'.' 5 P RO D-u (TOV E RZ l( HT : § ART.NR. PRODUCT INHOUD VECETARISCH VECAN ALLERCENEN
; : - i 811145  ALIOLI CLASICO 325G ° (1)
811160  ALIOLI CLASICO 10006 ° (1)
811164  ALIOLI LIMON 10006 o (1)
OI' OUR ESSENTIALS - GARLIC 811162  ALIOLI PIMIENTO 10006 ° (1)

1 ART.NR. PRODUCT INHOUD VECETARISCH VECAN ALLERGENEN 281145 GAMBA MARINADE 3256 b v GEEN

2 611148 GARLIC CLOVES XL 4506 ° ° GEEN 281160 GAMBA MARINADE 10006 ° ° GEEN
R SLVIE 611164  GARLIC CLOVES 10006 . . GEEN 224147 CHIMICHURRI 4506 . . [9)

4. 610147 GARLIC SLICES 4506 ° ° GEEN 650147 WOK GINGER & LIME 4506 ° J GEEN =
@ i 3 110147 GARLIC CHOPPED 4506 . o GEEN i 614147 WOK GARLIC & SPRING ONION 4506 o o GEEN =
O " 610160 GARLIC CHOPPED 10006 ° ° GEEN 618147 WOK GREEN & RED CHILLI 4506 ° ° GEEN =

s 610140  FRESHLY CHOPPED SPANISH GARLIC 4506 . . GEEN 261145 THAI YELLOW CURRY 4506 . . (2 X11) S
5 110160  GARLIC PUREE 10006 ° ° GEEN 261147  THAI RED CURRY 4506 o ° GEEN E

U Ik 110120  BIO GARLIC PUREE 325G . . GEEN 261148 THAI GREEN CURRY 4506 (8} =
gL 110148 GARLIC SUPERIEUR PUREE 4506 . . GEEN i 233147 HARISSA SPICE MIX 4506 > : GEEN z
110156  BEEMSTER GARLIC PUREE 450G ° ° GEEN 235147  RAS EL HANOUT SPICE MIX 4506 ° ° GEEN A

Lk 110145 AJO DE ANDALUCIA 4506 . . GEEN 261149  TIKKA MASALA 4506 . . 6] g

o e 110140  SMOKED GARLIC PUREE 3256 . . GEEN 216149 CURRY MADRAS 4506 . s (9] 2
@ a. 110126  ROASTED GARLIC PUREE 325G . . GEEN o

SCHAALDIEREN 110128  BLACK GARLIC PUREE 325G . . GEEN OUR BLENDS - BBQ
9 9. 110161 PULPE D’AIL 1000G ° ° GEEN 267103 MARINADE FOR BEEF 10006 o ° GEEN

i 267102 MARINADE FOR PORK 10006 . . GEEN
(D Soauzao  OURESSENTIALS = SEIECTION OF INGREDIENTS 26101 MARINADE FOR CHICKEN 0006 . (5}

157147  LEMONGRASS PUREE 4506 . ° GEEN é 810101 SOY AND BLACK GARLIC GLAZE 4506 ° ° Q00
o 150147  GINGER PUREE 4506 ° ) GEEN 812101  ROASTED GARLIC AND SOY GLAZE 4506 ° i (9 X11)
145147  CORIANDER PUREE 4506 ° . GEEN 850101 PLUM AND GINGER GLAZE 4506 ° GEEN
T 130149 BASIL PUREE 4506 . . GEEN 870101 HONEY AND THYME GLAZE 4506 . [0}
197147  HORSERADISH PUREE 4506 ° ) ® 244147 PARRILLADA AIO E LEMON 4506 ° ° GEEN
Q 13 161147 GRILLED BELL PEPPER PUREE 4506 . . GEEN § 24214 PARRILLADA PIRI PIRI 4506 . ® [9)
615160  SHALLOT CHOPPED 10006 . . GEEN 774145 TOMATO SALSA 3256 b g [9)
AL 117145  RED CHILI PUREE 450G ° ° GEEN 174164 TASTY TOMATO SALSA 10006 ° ° (9]
175149  STRATTU DI POMODORO 450G ) ) GEEN 716101 MANGO AND HABANERQ SALSA 10006 ® ® GEEN
230147 ERBE ITALIANO 4506 ° ° GEEN 774195 CHUNKY SALSA TOMATO 10006 ° ° GEEN
293147  MUSHROOM MIX 450G ° ° GEEN 774198 SALSA PICO DE GALLO 10006 ° ° GEEN
767101 CHIPOTLE AND BELL PEPPER SALSA 10006 ° ° (9)
OUR Bl[“DS - |TA[|A“ S[(R[TS 767102  KIWI AND JALAPENO SALSA 10006 ° ° GEEN
530103 PESTO ALLA GENOVESE 4506 (1)
530102 PESTO VEGAN 4506 . . [6) i READY FOR YOUR DISH
584150 BARLAUCH PESTO 4506 (4 525101  GREMOLATA 4506 > . GEEN
540165 PESTO DI BASILICO 10006 (4] 799101  CAPONATA 10006 5 (9]
589147  PESTO VERDE 4506 ° (4] 117160  PEPERONCINI MARINATI 10006 ° 4 GEEN
5892160 PESTO VERDE 10006 ° (4 A 767160  PEPERONI MARINATI 10006 ° ° GEEN
581147 PESTO ROSSO 506 . [4) { 775160  POMODORI MARINATI 10006 . . GEEN
540170 PESTO DI POMODOR! 1000G ° 00 675165  CHERRY TOMATOES GARLIC PARSLEY 11006 o ° O
575102  PESTO ALLARRABBIATA 450G ° ° GEEN 675160 CHERRY TOMATOES GARLIC LEMONGRASS 11006 ° ° GEEN
210102 AGLIO E PEPERONCINO 1000G ° ) GEEN 590120 BLACK KALAMATA OLIVES TAPENADE 10006 ° ° GEEN
775145  TOMATO BRUSCHETTA 395G ° ° GEEN 540146 SUNDRIED TOMATO TAPENADE 3256 ° ° (6]
774168  TASTY TOMATO BRUSCHETTA 10006 ° ° GEEN 540161 TASTY TOMATO SUNDRIED TOMATO TAPENADE 10006 ° ° (6]
761145  GRILLED BELL PEPPER BRUSCHETTA 3256 . ) GEEN 515145  FIG TAPENADE 3256 ° (5 )6)
550145 GRILLED BELL PEPPER TAPENADE 325G o ° ®
é 714141 TOMATO CHUTNEY 3256 ° ° GEEN
' 714184  TASTY TOMATO CHUTNEY 10006 ° o GEEN
560160 RATATOUILLE 10006 . . GEEN
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